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1. A Escola de Nutricao

A Escola de Nutricdo foi criada em 13 de dezembro de 1994, através da Resolugdo CUNI n°
255, Portaria n°® 187, de 21 de junho de 1995.

O Curso de Graduacdo em Nutricdo da Universidade Federal de Ouro Preto foi criado em 20
de dezembro de 1978, admitindo a primeira turma de alunos em agosto de 1979. Inicialmente
vinculado a Escola de Farmécia, o Departamento de Nutricio — DENUT — adquiriu autonomia
didatica em maio de 1982 com a criacdo do Colegiado do Curso de Nutricdo, paralelamente a
inauguracao de suas instalacdes préprias.

A autonomia administrativa ocorreu em 13 de dezembro de 1994, com a criagdo da Escola de
Nutricdo (ENUT), que passou a constituir uma nova Unidade da Universidade Federal de Ouro
Preto e a criacdo do Departamento de Alimentos (DEALI) e do Departamento de Nutri¢do Clinica e
Social (DENCS).

1.1 Organograma da Escola de Nutrigcdo

REITORIA

ESCOLA DE NUTRICAO

CONSELHO DEPARTAMENTAL DA ESCOLA
DE NUTRICAO - CODENUT

DIRETORIA SECRETARIA
DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS DEPARTAMENTO DE COLEGIADOS
NUTRICAO E CLINICA
DEALI SOCIAL - DENCS COCTA e CONUT

Fonte: Elaboracdo prépria, tendo como base o Organograma da Universidade Federal de Ouro Preto. Disponivel em:
< http://www.acessoainformacao.ufop.br/imagess ORGANOGRAMA%20UFOP.pdf>
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Conforme o organograma observa-se que o Conselho Departamental da Escola de Nutricdo

(CODENUT) €é o 6rgdo maximo deliberativo e normativo da Escola de Nutricdo, tendo sido

composto pelos seguintes membros, no més de dezembro de 2017:

Renata Nascimento de Freitas

Claudia Antonia Alcantara Amaral

José Armando Ansaloni
Margarete Aparecida Santos
Camila Carvalho Menezes
Joana Ferreira do Amaral
Silvia Mendonga Vieira
Sonia Maria de Figueiredo
Adriana Ldcia Meireles
Vanessa Brandao Pimenta
Lays Fernanda Soares Lopes
Larissa Evaniele Miranda
Geovana Luisa da Silva
Elisa Ribeiro Leonardi

Franciele Frederico Martins

Presidente

Vice-presidente

Chefe do Departamento de Alimentos

Chefe do Departamento de Nutri¢do Clinica e Social
Representante do Dep. de Alimentos

Representante do Dep. de Nutri¢cdo Clinica e Social
Presidente do Colegiado de Alimentos — COCTA
Presidente do Colegiado de Nutricdo — CONUT
Presidente do Colegiado do PPG em Saude e Nutri¢éo
Representante titular do CALNUT

Representante suplente do CALNUT

Representante titular do CACTA

Representante suplente do CACTA

Representante titular dos TAE

Representante suplente dos TAE

Hierarquicamente abaixo do CODENUT esta a Diretoria da Escola de Nutrigdo, a qual compete,

dentre outras funces, a supervisdo dos programas de ensino, de pesquisa, de extensdo e a execuc¢ao

das atividades administrativas, dentro dos limites legais, estatutarios e regimentais.

Em seu ambito de atuacdo legal, a Diretoria cabe, de modo geral, a responsabilidade de

iniciativas que busquem a articulacdo entre seus departamentos constituintes, bem como a

integracdo entre as diversas unidades académicas, buscando, em Ultima instancia, a continua
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producéo e reproducédo de saber orientado para o desenvolvimento de uma sociedade cada vez mais
justa.

No ano de 2017, a Diretoria foi ocupada pelas professoras:

Renata Nascimento de Freitas — Diretora
Claudia Antonia Alcantara Amaral — Vice-diretora

Atuando conjuntamente a Diretoria esta a secretaria da Diretoria que foi ocupada, no ano de

2017, pela secretaria:

Franciele Frederico Martins
Telefone: (31) 3559 1828
E-mail: diretor@enut.ufop.br

Abaixo da Diretoria estdo o Departamento de Alimentos, o Departamento de Nutri¢do
Clinica e Social, o Colegiado do curso de Nutri¢do e o Colegiado do curso de Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos.

Além disso, na Escola de Nutricdo também funcionam o Programa de Pds-graduacdo em
Saude e Nutricdo, a Biblioteca Setorial, a Se¢do de Ensino, o Centro Colaborador em Alimentacéo e
Nutricdo Escolar (CECANE), o Laboratorio de Computacdo dos discentes (LACODI), o Centro
Académico Livre de Nutricdo (CALNUT), o Centro Académico de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos (CACTA) e o PET-Nutrig&o.

Mais informacg6es podem ser consultadas no site da ENUT <http://enut.ufop.br/>.
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2. Departamento de Nutricéo Clinica e Social - DENCS

Criado em 1994, o Departamento de Nutricdo Clinica e Social conta, atualmente, com 12
(doze) professores efetivos em regime de dedicacdo exclusiva; 2 (duas) professoras substitutas e 1
(uma) professora voluntaria.

O Departamento de Nutricdo Clinica e Social congrega as areas de Nutrigdo Humana,
Nutricdo Clinica, Nutricdo Social e Estagio Supervisionado em Nutricdo Clinica e Estagio

Supervisionado em Nutri¢do Social, oferecendo disciplinas para o curso de graduacdo em Nutrigéo.

Equipe do DENCS:
Margarete Aparecida Santos — Chefe do DENCS

Elioandrey Santos Gergossimo — secretario do DENCS
Telefone: (31) 3559 1838

E-mail: dencs@enut.ufop.br

2.1 Informacdes académicas e administrativas do DENCS

O Departamento de Nutricdo Clinica e Social ndo encaminhou os dados solicitados

para elaboracdo do Relatorio.



f
UNIVERSIDADE FEDERAL DE OURO PRETO 3?',
%
SAPIENTIA ALIMENTUM ANIMAE
2.2 Disponibilidade dos docentes DENCS
DOCENTES
DISPONIBILIDADE DO DOCENTE (CHS)
CARGA HORARIA SEMANAL
ENSING NUMERO DE
PRO;ETOS PROSETOS PUBLICACOES
GRADUAGAO EXTENSAO | PESQUISA
REGIME DE .
NOME TRABALHO PGS PESQUISA | EXTENSAO
TEORICA | PRATICA Em Outros
periédicos | (especificar)
Adriana Licia Meireles 40h DE
Ana Lucia Rissoni dos Santos
Regis 40h DE
Camilo Adalton Mariano da Silva | 40h DE

Carla Teixeira Silva

40h - substituta

Claudia Aparecida Marliére de

Lima 40h DE

Joana Ferreira do Amaral 40h DE

Julia Cristina Cardoso Carraro 40h DE

Margarete Aparecida Santos 40h DE

Margarete Nimer 40h DE

Maria Cristina Passos 40h DE

Marilia Alfenas de Oliveira Sirio 40h DE

Priscila Oliveira Barbosa Voluntéria

Renata Nascimento de Freitas 40h DE 2
Silvana Mara Luz Turbino Ribeiro | 40h DE

Wanessa Debortoli de Miranda

40h - substituta
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3. Departamento de Alimentos — DEALI

Criado em 1994, o Departamento de Alimentos conta, atualmente, com 16 (dezesseis)
professores efetivos em regime de dedicacdo exclusiva; 3 (trés) professoras substitutas e 1 (um)
professor voluntario. O DEALI oferece disciplinas especificamente voltadas para a formacdo em
Nutricdo e em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Ademais, sdo oferecidas disciplinas para os cursos de Farmécia, Ciéncias Biologicas,
Quimica Industrial e Turismo. Na p6s-graduacdo, sdo ofertadas disciplinas para o curso de Mestrado
em Salde e Nutricdo.

Em adesdo ao REUNI, o Departamento de Alimentos implantou em 2009/2 o Curso de

Bacharelado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Equipe do DEALLI:

José Armando Ansaloni — Chefe do DEALI
Elisa Leonardi Ribeiro — Secretéaria

Luiz Carlos Roriz — Recepcionista
Telefone: (31) 3559 1844

E-mail: dealinut@enut.ufop.br
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3.1 Informacdes académicas e administrativas do DEALI

Atividades administrativas
Cargo com CD ou FG

JOSE ARMANDO ANSALONI. Chefe do Departamento de Alimentos.
CLAUDIA ANTONIA ALCANTARA AMARAL. Vice-Diretora da Escola de Nutric&o.
SILVIA MENDONCA VIEIRA. Presidente do Colegiado do Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Presidente do Colegiado do Curso de Nutricgo.

Iniciacdo Cientifica:

ANGELICA MARIA DE FREITAS FERNANDES. PIBIC-AF. Projeto: Processamento do leite humano em bancos
de leite: impacto sobre os teores de compostos bioativos e capacidade antioxidante in vitro. Orientadora: CAMILA
CARVALHO MENEZES SALIERNO.

ISABELLA MOREIRA OLIVEIRA DIAS. PIP. Projeto: Interferéncia da germinagdo sobre a composi¢édo
nutricional e capacidade antioxidante do gergelim (Sesamum indicum). Orientadora: CAMILA CARVALHO
MENEZES SALIERNO.

LILIAN MARIA PEIXOTO LOPES. PROBIC — FAPEMIG. Projeto: Processamento do leite humano em bancos de
leite: impacto sobre os teores de compostos bioativos e capacidade antioxidante in vitro. Orientadora: CAMILA
CARVALHO MENEZES SALIERNO.

Projetos Pré-Ativa:

ERICK ORNELLAS NEVES. Integracao pedagdgica do ensino presencial e a distancia sobre o tema Tecnologia
de Matérias Primas de Origem Vegetal. Monitoras: Larissa Evaniele Miranda, Leticia Captein Gongalves.

MARIA TEREZA DE FREITAS. Manual para quantificacdo de resultados das aulas préticas de Microbiologia de
Alimentos. Monitora: Poliana Junia Borges.

Dissertacoes de Mestrado:

MICHELLE BARBOSA LIMA. Elaboracdo e avaliagdo de geleias de laranja de baixo valor calérico. 2017.
Dissertacio (Mestrado em SAUDE E NUTRICAO) - Universidade Federal de Ouro Preto. Orientadora: PATRICIA
APARECIDA PIMENTA PEREIRA.

REGINALDO DE SOUZA MONTEIRO. Caracterizacdo de agentes gelificantes e avaliacdo de seus efeitos em
sistema modelo de geleias de frutas de baixo valor cal6rico. 2017. Dissertagio (Mestrado em SAUDE E
NUTRICAO) - Universidade Federal de Ouro Preto. Orientadora: PATRICIA APARECIDA PIMENTA
PEREIRA.
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Projetos de pesquisa sem financiamento:

CAMILA CARVALHO MENEZES SALIERNO. Interferéncia da germinacdo sobre a composi¢do nutricional e

capacidade antioxidante do gergelim (Sesamum indicum).

ELEONICE MOREIRA SANTOS. Perfil mineral de insetos produzidos no Brasil para alimentacdo humana e
animal. 1 docente. 1 discente.

ELEONICE MOREIRA SANTOS. PROJETO ACULEATA - Explorando as potencialidades do 6leo de macauba:

importancia nutricional, econémica e social. 2 docentes. 3 discentes.

EMILIA MARIA FRANCA LIMA. Snack tipo chips a base de legumes: da pesquisa de mercado ao

desenvolvimento do produto. 2 docentes. 1 discente.

ERICA GRANATO FARIA NEVES. Compostos Fenélicos Totais e Atividade Antioxidante da Quinoa

(Chenopodium quinoa Willd) e do seu extrato hidrossolUvel.

ERICA GRANATO FARIA NEVES. Estudo da Viabilidade de Uso da Proteina da Quinoa (Chenopodium Quinoa

Willd) em Produtos Alimenticios.

ERICA GRANATO FARIA NEVES. Otimizagao de Processo para Obtencio de Extrato Hidrossoltvel de Quinoa
(Chenopodium quinoa Willd).

ERICK ORNELLAS NEVES. Avaliacéo de polvilho azedo comercializado na regido metropolitana.

ERICK ORNELLAS NEVES. Producéo de goma xantana: estudo dos fatores que influenciam o rendimento do

processo fermentativo.

KELLY MOREIRA BEZERRA GANDRA. Incorporagdo de 6leos vegetais (fontes de MUFA E PUFA) em
emulsdo carnea contendo carne mecanicamente separada de frango por meio de diferentes estratégias: avaliagdo das

caracteristicas fisico-quimicas e tecnoldgicas. 5 docentes. 3 discentes (1 PG, 2G).

KELLY MOREIRA BEZERRA GANDRA. Influéncia da reducdo de sodio na qualidade tecnoldgica de
apresuntados. 4 docentes. 2 discentes (2G).

LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA. Atividade antioxidante, antimicrobiana e anti-quorum sensing de extratos

fendlicos obtidos da semente e polpa de jameldo (Syzygium cumini L.). 4 docentes. 1 discente (1G).

MARIA HELENA NASSER BRUMANO. Avaliacdo da qualidade higiénica, fisico-quimica e sensorial de cafés
da regido de Araponga/MG e Ervalia/MG.

MELINA OLIVEIRA DE SOUZA. Caracterizagdo fisico-quimica da polpa congelada de acai e avaliagdo das
propriedades antioxidantes de dietas experimentais adicionadas de polpa congelada de acai. 2 docentes. 2 discentes
(1PG, 1G).

PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA. Avaliagio sensorial de geleias de frutas convencionais e de

baixo valor caldrico. 4 docentes. 1 discente (1G).

PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA. Avaliacdo fisica e fisico-quimica de geleias de frutas

10
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convencionais e de baixo valor calérico. DEALLI. 4 docentes. 1 discente (1G).

SIMONE DE FATIMA VIANA DA CUNHA. Utilizacio de cepas de leveduras isoladas de dornas de fermentagéo

de cachaca para elaborag&o de pées. 4 docentes e 2 discentes (G).
SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Avaliacio qualitativa da origem botanica das propolis verde e vermelha.

SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Avaliacio da efetividade da farinha da casca de maracujé sobre as alteraces

metabélicas em individuos portadores de HIV/AIDS.

Projetos de pesquisa com financiamento:

CAMILA CARVALHO MENEZES SALIERNO (coordenadora). Processamento do leite humano em bancos de
leite: impacto sobre os teores de compostos bioativos e capacidade antioxidante in vitro. 3 docentes. 4 discentes.
Edital PROPP No. 09/2016 - Auxilio Financeiro ao Pesquisador: Valor: R$ 1.450,00.

ERICA GRANATO FARIA NEVES (coordenadora). Otimizacido de Processo para Obtencdo de Extrato
Hidrossolivel de Quinoa (Chenopodium quinoa Willd). Edital PROPP No. 09/2016 - Auxilio Financeiro ao
Pesquisador.

LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA. Quorum sensing como estratégia antiviruléncia no controle de bactérias
de origem alimentar. 3 docentes. 2 discentes (2G). Edital PROPP No. 09/2016 - Auxilio Financeiro ao Pesquisador:
Valor: R$ 1.683,98.

PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA. Elaboracdo de frozen yogurt simbidtico adicionado de
gengibre. 5 docentes. 1 discente (1G). Edital PROPP No. 09/2016 - Auxilio Financeiro ao Pesquisador: Valor: R$
2.506,49.

SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Avaliagdo da atividade antifingica do extrato de prépolis verde (Baccharis

dracunculifolia) e sua aplicagéo no controle de candidiases. Projeto financiado pelo CNPq. Valor: R$ 30.000,00.

Projetos de extensdo:

CAMILA CARVALHO MENEZES SALIERNO (coordenadora). Interferéncia das quantidades de sodio e
lipidios sobre a satde dos comensais e a aceitacdo sensorial de refeicGes servidas em UAN: uma acgdo para a

promocdo de alimentacdo saudavel de estudantes universitarios. 3 docentes. 8 discentes. Cadastrado na PROEX.

ELEONICE MOREIRA SANTOS (coordenadora). Projeto Vinculado: NocGes Bésicas De Higienizacdo e de
Manipulacdo de Produtos de Higiene. Programa: Capacitagdo Profissional 100horas para Senhoras do nucleo
Catedra UNESCO; Agua, Mulheres e Desenvolvimento 11. 5 discentes. Entidades Parceiras: Associagdo de Pais e
Amigos do Excepcional de Ouro Preto — APAE e Centro de Atencdo Psicossocial para usudrios de alcool e outras
drogas — CAPs ad — unidade Padre Faria. Cadastrado na PROEX.

ELEONICE MOREIRA SANTOS (coordenadora). Projeto Vinculado: Valorizagdo do Lixo que ndo é Lixo.
Programa: Capacitagio Profissional 100horas para Senhoras do ndcleo Catedra UNESCO; Agua, Mulheres e

Desenvolvimento 1. 5 discentes. Entidades Parceiras: Associacdo de Pais e Amigos do Excepcional de Ouro Preto —

APAE e Centro de Atencdo Psicossocial para usuarios de alcool e outras drogas — CAPs ad — unidade Padre Faria.

11
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Cadastrado na PROEX.

ERICA GRANATO FARIA NEVES (coordenadora). Capacitacio de manipuladores de alimentos. Cadastrado na
PROEX.

ERICK ORNELLAS NEVES (coordenador). Diagnéstico de consumo e producdo do setor de panificacdo em
Sete Lagoas-MG. N&o cadastrado na PROEX.

SONIA MARIA DE FIGUEIREDO e Carolina Ali. Ambulatério de Atendimento em Nutricdo. 5 discentes.

Parceria com a Prefeitura Municipal de Ouro Preto. Cadastrado na PROEX.

SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Saberes e Sabores em Oficinas de Culinaria. 6 discentes. Cadastrado na
PROEX.

MARIA TEREZA DE FREITAS. Educa Pet- Intensivao Pré-Enem. 01 docente. 23 discentes. Cadastrado na
PROEX.

MARIA TEREZA DE FREITAS. Promocdo de condi¢Bes higiénicas adequadas em cozinhas domiciliares do

municipio de Ouro Preto-MG. 2 docentes. 3 discentes. Cadastrado na PROEX.

MARIA TEREZA DE FREITAS. Reencantando a nutricdo infantil: acGes de educacgdo alimentar e nutricional no
contexto escolar. 1 docente. 12 discentes. N&o cadastrado na PROEX.

Producéo bibliografica
Artigo em periédico cientifico. Classificacdo no Portal CAPES:

BARBOSA, PO; PALA, D; SILVA, CT; SOUZA, MO; VOLP, AC; FREITAS, RN. Acai pulp (Euterpe oleraceae
Martius) consumption improves lipidic peroxidation markers in healthy women. BIOCHEMICAL
PHARMACOLOGY, v.139, p.141, 2017. Al

CASANOVA, F.; SILVA, N. F. N.; GAUCHERON, F.; NOGUEIRA, M. H.; TEIXEIRA, A. V. N. C.; PERRONE,
I. T.; ALVES, M. P.; FIDELIS, P. C.; DE CARVALHO, A. F. Stability of casein micelles cross-linked with

genipin: a physicochemical study as a function of pH. International Dairy Journal, v. 68, p. 70-74, 2017.

DE FIGUEIREDO, S.M.; BINDA, N. S.; VIEIRA-FILHO, S. A,; ALMEIDA, B. M.; ABREU, S. R. L;
PAULINO, N.; PASTORE, G. M.; SATO, H. H.; THEODOROPQOULOS, V. C. T.; TAPIA, E. V,; PARK, Y. K;;
CALIGIORNE, R. B. Physicochemical Characteristics of Brazilian Green Propolis Evaluated During a Six-Year
Period. Current Drug Discovery Technologies, v. 14 (2), p. 127-134, 2017. B3 Ciéncias Bioldgicas e B2 Medicina.

DOS SANTOS, P. C.; DE SOUZA, E. M.; LOPES, L. C. M.; VIEIRA, M. C.; DA CUNHA, L. R,; LIMA, E. M.
F. Avaliacdo microscoOpica e pesquisa de sujidades em amostras comerciais de orégano (Origanum vulgare L.), salsa

(Petroselinum sativum Hoffim.) e chimichurri. Caderno de Ciéncias Agrérias. v. 9, n. 3, supl. 1, p.11-16, 2017. B5.
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2017, Ouro Preto, MG. Anais do |1l CONAN e VI COMAN, 2017.

SANTOS, M.; SILVA, G. A,; LIMA, E. J. F,; SILVA, I. C. A;; VIEIRA, M. C.; CUNHA, L. R.; PEREIRA, P. A.
P.; GANDRA, K. M. B. Estabilidade térmica de sistemas de entrega de &cidos graxos insaturados (MUFA e PUFA
-3) destinados a substituicdo da gordura animal em produtos carneos. In: Il Congresso Nacional de Alimentos e
Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutrigdo, 2017, Ouro Preto, MG. Anais do 11l CONAN e VI
COMAN, 2017.
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SANTOS, M.; SILVA, G. A;; SILVA, I. C. A;; LIMA, E. J. F.; CUNHA, L. R.; PEREIRA, P. A. P.; GANDRA,
K. M. B. Avaliagdo da incorporagdo de 6leos vegetais (fontes de MUFA e PUFA) em emulséo carnea por meio de
pré-emulsdes simples e gelificada. In: Congresso Oleos e Gorduras - International Meeting on Fats and Oil
Processing: Recent Advances in Trans Fat Alternatives, 2017, Campinas, SP. Congresso Oleos e Gorduras -

International Meeting on Fats and Oil Processing: Recent Advances in Trans Fat Alternatives, 2017.
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PUFA ®-3) destinados a substituicdo da gordura suina em produtos carneos. In: Il Congresso Nacional de
Alimentos e Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutricdo, 2017, Ouro Preto, MG. Anais do Il
CONAN e VI COMAN, 2017.

SANTOS, M.; SILVA, G. A.; SOUSA, M. M.; VASCONCELOQS, C. M.; CUNHA, L. R.; PEREIRA, P. A. P
GANDRA, K. M. B. Avaliagdo da dureza de hidrogéis (fontes de MUFA e PUFA ®-3) destinados a substituicdo da
gordura suina em produtos cérneos por meio de superficie de resposta. In: Congresso Oleos e Gorduras -
International Meeting on Fats and Oil Processing: Recent Advances in Trans Fat Alternatives, 2017, Campinas, SP.
Congresso Oleos e Gorduras - International Meeting on Fats and Oil Processing: Recent Advances in Trans Fat
Alternatives, 2017.

SILVA, HKO; BARBOSA, DL;: CUNHA, AC: PILO, FB; PEREIRA, PAP; BRANDAO, RL:; VIANA, SF.
Utilizac&o de cepas de leveduras isoladas de dornas de fermentacéo de cachaga para elaboracéo de pées. In: Encontro
dos Saberes, 2017, Ouro Preto.

SILVA, A. S.; CASSIANO, M. O.; SILVA, A. C.; RAMIRO, R. C. C.; SANTOS, E.M. Avaliagdo de métodos de
extracdo aquosa do 6leo de polpa de macalba, para consumo humano. Il Congresso Nacional de Alimentos e
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Ouro Preto — 27 a 31 de margo de 2017, Ouro Preto/MG.
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2017, Ouro Preto/MG. Anais do evento, 2017.
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Encontro de Saberes, 2017, Ouro Preto/MG. Anais do evento, 2017.
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SILVA, C. R.; PEREIRA, P. A. P,; CUNHA, S. F. V. Formulacéo de bolinho de chuva assado com fibras. In: 111
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MG. 111 Congresso Nacional de Alimentos e Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutri¢do, 2017.

SILVA, T. C. D; PEREIRA, P. A. P,; CUNHA, S. F. V. Formulagdo de bolos simples com substituicdo do aglcar
comum. In: 111 Congresso Nacional de Alimentos e Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentagdo e Nutri¢do,
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Nutricdo, 2017.
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2017, Ouro Preto, MG. Anais do SEIC - UFOP - ISSN: 21763410, 2017.
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SOUZA, R. H. Z;; DA SILVA, N. L. H.; PARREIRAS, P. M; MENEZES, C. C.; PEREIRA, A. F. ADDITION OF
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TEMPORAL DAS SENSACOES DE CERVEJA SABOR MARACUJA. In: Il Congresso Nacional de Alimentos e
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(COMAN), 2017.

TEOTONIO, D. O.; RAMOS, A. L. C. C.; QUINTAO, A. O.; LOPES, L. C. M.; SANTOS, C. A,; VIEIRA, S. M ;
CUNHA, L. R.; PEREIRA, P. A. P.; GANDRA, K. M. B. Caracterizacdo da pimenta cambuci (Capsicum
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Alimentacédo e Nutricdo, 2017, Ouro Preto, MG. Anais do |1l CONAN e VI COMAN, 2017.

VIANNA, A. K. S.; PINTO, V. R.; MATOS, T. M,; DIAS, I. M.; NIMER, M.; MEIRELES, A. L.; FALCO, T. S;;
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UNIVERSITARIOS. In: Encontro de Saberes, 2017 — Ouro Preto — MG. Anais do Encontro de Saberes, 2016.

WAKIN, S. P.; OLIVEIRA, L. C. A.; FREITAS, M.T.; AMARAL, C. A. A. Analises microbiolégicas de creches e
escolas publicas do municipio de Ouro Preto, MG. In: Il Congresso Nacional de Alimentos e Nutricdo/ VI
Congresso Mineiro de Alimentacéo e Nutricdo, 2017, Ouro Preto/MG. Caderno de Resumos, 2017.

Livro ou capitulo de livro:

Barbosa, PO; Souza, MO; Freitas, RN. Chapter 2. Acai: Health Effects In: Tropical Fruits: From Cultivation to
Consumption and Health benefits, Fruits from the Amazon.1 ed. Nova lorque: NOVA Scientific Publisher, 2017,
v.1, p. 1-420. ISBN: 9781536128390

FIGUEIREDO, Soénia et al. Saberes e sabores em oficinas de culinaria: receitas. Ouro Preto: ENUT/UFOP, 2016.
67p.

Outras informacdes
Palestras ministradas:

CAMILA CARVALHO MENEZES SALIERNO. Redugdo de sddio nos alimentos. In: Ill Jornada Regional
Sudeste de Engenharia de Alimentos, Diamantina — MG, 2017.

CAMILA CARVALHO MENEZES SALIERNO. Aditivos em alimentos: necessarios ou nao? In: Il Jornada de
Nutricdo da UFLA, Lavras — MG, 2017.

ELEONICE MOREIRA SANTOS. Coaching Académico - | Curso de Integracdo em Salde e Nutrigdo.
Universidade Federal de Ouro Preto, 9 all de outubro de 2017. Ouro Preto, MG.

PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA. Desenvolvimento de Novos Produtos Saudaveis. 2017.

SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Cancer: prevengio, acompanhamento e cuidados. 2017.

Mesa redonda:

ELEONICE MOREIRA SANTOS. Mediadora de mesa redonda: “Ex-alunos empreendedores” na IV Jornada
Académica de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — Qualidade, Inovacéo e Tecnologias na Industria de Alimentos —
14 julho 2017.

LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA. Mediadora da palestra “Alimentos Funcionais”, palestrante Juliano Bicas
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(UNICAMP). 111 Congresso Nacional de Alimentos e Nutricdo (CONAN) e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e
Nutricdo (COMAN), 2017.

LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA. Mediadora da palestra “Nanotecnologia versus embalagens para
alimentos”, palestrante Nilda de Fatima Ferreira Soares (UFV). Il Congresso Nacional de Alimentos e Nutricdo
(CONAN) e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutricdo (COMAN), 2017.

LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA. Mediadora das palestras “Embalagens: impacto na satide do consumidor e
no meio ambiente”, “Interagéo alimentos vesus embalagem”, palestrante Nathalia Ramos Mello, UFF; “Embalagens
Inteligentes: Aplicagdo na Induistria de Alimentos”, palestrante Rodrigo Bianchi, UFOP. III Congresso Nacional de

Alimentos e Nutrigdo (CONAN) e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutrico (COMAN), 2017.

SIMONE DE FATIMA VIANA DA CUNHA. Mediadora da Conferéncia: Reducéo de sodio nos alimentos do 11
Congresso Nacional de Alimentos e Nutri¢do e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutricdo realizado de 27 a
31 de marco de 2017.

Cursos / Minicursos ministrados:

CAMILA CARVALHO MENEZES SALIERNO. “Interpretagdo de rétulos de alimentos com foco em nutrigdo”.
In: 11 Jornada de Nutrigdo da UFLA, Lavras — MG, 2017.

ERICA GRANATO FARIA NEVES. “Produtos Lacteos Concentrados e Desidratados” na semana VII SEACAD -
Semana Académica das Engenharias de Alimentos, Agronémica e Florestal, com carga horéria de 8 horas, realizado

nos dias 24 a 26 de Outubro de 2017 na Universidade Federal de Sao Jodo Del rei, Campus Sete Lagoas.

LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA. Tecnologia de Fabricacdo de logurte batido e tipo sundae. Semana de
estudos do curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. 2017. ENUT. (8H)

LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA. Tecnologia de Fabricacdo de iogurte batido. Semana de estudos do curso
de Nutri¢do. 2017. ENUT. (5H)

MARIA HELENA NASSER BRUMANO. “Fundamentos e praticas do processamento minimo de frutas e

hortali¢as”. Evento de extensdo. 88?. Semana do Fazendeiro. Universidade Federal de Vigosa. Julho de 2017.

Orientacdo de monitoria:

2017/1

ALI 135 — Bromatologia e Composi¢do de Alimentos e ALI 255 — Anélise de Alimentos. Orientadoras: Melina
Oliveira de Souza e Brenda Neres Targino. Monitores: Douglas Coutinho Chaves, Elisa Fernandes Cardoso

Guimaraes.

ALI 216 — Técnica Dietética. Orientadora: Simone de Fatima Viana da Cunha. Monitoras: Ana Luiza Almeida

Umbelino, Lara do Roséario Fagundes.

ALI 253 — Operagdes Unitarias na Industria de Alimentos. Orientadora: Patricia Aparecida Pimenta Pereira.

Monitores: André Luis Alves Fernandes.
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ALI 257 — Analise Sensorial de Alimentos. Orientadora: Patricia Aparecida Pimenta Pereira. Monitores: Ana

Carolina da Silva.

ALl 262 — Tecnologia de Oleos, Gorduras e Margarinas e ALl 272 — Tecnologia de Gréos, Cereais, Raizes e
Tubérculos. Orientadoras: Kelly Moreira Bezerra Gandra e Silvia Mendonca Vieira. Monitores: Gizélia

Aparecida da Silva.

2017/2

ALI 135 — Bromatologia e Composicéo de Alimentos, ALI 136 - Bromatologia e Composi¢do de Alimentos e ALI
255 — Anélise de Alimentos. Orientadoras: Melina Oliveira de Souza e Brenda Neres Targino. Monitores:

Manuela Gabriela Silva, Samantha Luiza Mazon e Silva.

ALI 216 — Técnica Dietética. Orientadora: Simone de Fatima Viana da Cunha. Monitoras: Hillary Nascimento
Coletro.

ALI 257 — Analise Sensorial de Alimentos. Orientadora; Patricia Aparecida Pimenta Pereira. Monitores: Juliana

Carvalho Barcelos.

Depoésito de Patente

BIANCHI, R, F.; FRANCO, M.R; CUNHA, L. R.; FERREIRA, G. R; Processo De Preparacdo De Selo Inteligente,
ComposigBes A Base De Extratos Naturais E Materiais Atoxicos, Selo Assim Obtido, Uso Do Mesmo Para
Monitoramento De Ph De Alimentos (BR 10 2017 006245 7). 2017, Brasil.

Qutros

CAMILA CARVALHO MENEZES SALIERNO. Organizagdo do Il Congresso Nacional de Alimentos e
Nutricdo (CONAN) e VI Congresso Mineiro de Alimentacéo e Nutrigdo (COMAN), Ouro Preto - MG, 2017.

CAMILA CARVALHO MENEZES SALIERNO. Revisora de trabalhos do Encontro de Saberes, 2017 — Ouro
Preto, MG.

CLAUDIA ANTONIA ALCANTARA AMARAL. Revisora de trabalhos do 111 Congresso Nacional de Alimentos
e Nutricdo/ VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutri¢do, 2017, Ouro Preto/MG. Caderno de Resumos, 2017.

CLAUDIA ANTONIA ALCANTARA AMARAL. Revisora de trabalhos do Encontro de Saberes da UFOP, 2017,
Ouro Preto/MG.

ELEONICE MOREIRA SANTOS. Revisora e coordenador da comissdo cientifica de trabalhos submetidos ao 111
Congresso Nacional de Alimentos e Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutricdo da Escola de
Nutricdo da Universidade Federal de Ouro Preto — 27 a 31 de mar¢o de 2017, Ouro Preto/MG.

EMILIA MARIA FRANCA LIMA. Comissio Organizadora da IV Jornada Académica de Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos da UFOP, realizada de 12 a 14 de julho de 2017 em Ouro Preto.

EMILIA MARIA FRANCA LIMA. Revisora de trabalhos apresentados no | Start Day da UFOP, promovido pelo
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Centro de Referéncia de Inovacdo e Empreendedorismo (CRIE) e pelo Departamento de Engenharia de Producéo
(DEPRO), realizado dia 10 de agosto de 2017 em Ouro Preto.

EMILIA MARIA FRANCA LIMA. Revisora de trabalhos submetidos ao 11l Congresso Nacional de Alimentos e

Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacéo e Nutricdo, realizado de 27 a 31 de marco de 2017 em Ouro Preto.

ERICA GRANATO FARIA NEVES. Avaliadora de Trabalhos submetidos para apresentacdo no Encontro de
Saberes da UFOP 2017.

ERICA GRANATO FARIA NEVES. Avaliadora de Trabalhos submetidos para apresentagdo Congresso Nacional
de Alimentos e Nutri¢do / Congresso Mineiro de Alimentos e Nutri¢do realizado pela Escola de Nutrigio 2017.

ERICA GRANATO FARIA NEVES. Avaliadora de Trabalhos submetidos para apresentacdo Il Simpdsio de

Engenharia de Alimentos da Universidade Federal de Minas Gerais, 2017.

KELLY MOREIRA BEZERRA GANDRA. Comissdo Organizadora do Il Congresso Nacional de Alimentos e
Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutricdo da Escola de Nutricdo da Universidade Federal de

Ouro Preto, realizado no periodo de 27 a 31 de marg¢o de 2017.

KELLY MOREIRA BEZERRA GANDRA. Revisora de Trabalhos submetidos ao Encontro de Saberes da

Universidade Federal de Ouro Preto, realizado no periodo de 29 de novembro a 1 de dezembro de 2017.

KELLY MOREIRA BEZERRA GANDRA. Avaliadora de Trabalhos apresentados no Encontro de Saberes da

Universidade Federal de Ouro Preto, realizado no periodo de 29 de novembro a 1 de dezembro de 2017.

MARIA HELENA NASSER BRUMANO. Avaliadora do Comité Cientifico do IIl Congresso Nacional de

Alimentos e Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutri¢do, 2017.

MELINA OLIVEIRA DE SOUZA. Avaliadora do Comité Cientifico do Il Congresso Nacional de Alimentos e

Nutricéo e VI Congresso Mineiro de Alimentagdo e Nutri¢do, 2017, Ouro Preto.

MELINA OLIVEIRA DE SOUZA. Revisora de Trabalhos Submetidos ao Encontro de Saberes da Universidade

Federal de Ouro Preto, realizado em novembro de 2017, Ouro Preto.

PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA. Membro da Comisséo Organizadora do 111 Congresso Nacional
de Alimentos e Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutricdo da Escola de Nutricdo da Universidade

Federal de Ouro Preto, realizado no periodo de 27 a 31 de marg¢o de 2017.

PRISCILA CARDOSO FIDELIS. Avaliadora do Comité Cientifico do Il Congresso Nacional de Alimentos e
Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentagdo e Nutricdo da Escola de Nutricdo da Universidade Federal de
Ouro Preto. Ouro Preto — MG, Margo de 2017.

SIMONE DE FATIMA VIANA DA CUNHA. Avaliadora de trabalhos do Comité Cientifico do 111 Congresso
Nacional de Alimentos e Nutri¢do e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutrigdo realizado de 27 a 31 de mar¢o
de 2017.

SIMONE DE FATIMA VIANA DA CUNHA. Coordenadora do minicurso intitulado Gastronomia Infantil do 111

Congresso Nacional de Alimentos e Nutricdo e VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutri¢do realizado de 27 a
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31 de marc¢o de 2017.

SIMONE DE FATIMA VIANA DA CUNHA. Avaliadora de trabalhos do Encontro dos Saberes realizado de 29 de
novembro a 01 de dezembro de 2017.

SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Membro da Comissdo de producdo da revista cientifica de Extensdo de

acordo com a Resolucdo CEPES561 que regulamenta as publicac@es oficiais da Universidade.
SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Revisora de Trabalho no COMAN/CONAN.
SONIA MARIA DE FIGUEIREDO. Avaliadora de Trabalho no Encontro de saberes.

MARIA TEREZA DE FREITAS. Avaliadora do Comité Cientifico do Il Congresso Nacional de Alimentos e

Nutricdo/VI Congresso Mineiro de Alimentacdo e Nutrigdo, realizado de 27 a 31 de marco de 2017.

MARIA TEREZA DE FREITAS. Revisora de trabalhos do Encontro de Saberes, realizado de 29 de novembro a 1°
de dezembro de 2017.
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3.2 Disponibilidade dos docentes DEALI

DOCENTES

DISPONIBILIDADE DO DOCENTE (CHS)

CARGA HORARIA SEMANAL

PROJETOS | PROJETOS NUMERO DE PUBLICACOES
ENSINO DE DE
~ EXTENSAO | PESQUISA
REGIME DE GRADUACAO x
NOME TRABALHO ’ PESQUISA | EXTENSAO
TEORICA | PRATICA | POS Em ”
i Outros (especificar)
periédicos
Aureliano Claret da Cunha 40h DE * * * * * * * * *
25 resumos
expandidos; 07
Camila Carvalho Menezes 40h DE 5 4 1 20 10 2 5 1 | resumos simples
Claudia Antonia Alcantara Amaral 40h DE 4 2 8 1
9 resumos em anais
de eventos
Eleonice Moreira Santos 40h DE 13 20 8 2 2 cientificos
6 resumos
completos
publicados em
Anais de
Congressos
Emilia Maria Franga Lima 40h 7 7 15 3 1 | Nacionais
] 7 publicagBes em
Erica Granato Faria Neves 40h DE 8 2 10 15 1 3 eventos
Erick Ornellas Neves 40h DE 7 2 30 3
José Armando Ansaloni 40h DE 5 5
24 resumos
publicados em
Kelly Moreira Bezerra Gandra 40h DE 9,67 6,33 24 7 1 | eventos cientificos
Larissa Lovatto Amorin Gama 40h 7 4 1
29 resumos
publicados em
Luciana Rodrigues da Cunha 40h DE 14 8 18 10 1 | anais de congresso
Maria Helena Nasser Brumano 40h DE 4 6 30 2
Maria Tereza de Freitas 40h DE 3 4 12 8 2 2
1 capitulo de livro;
10 publicagbes em
Melina Oliveira Souza 40h DE 9 12,5 7 11,5 3 2 | eventos cientificos
36 resumos
publicados em
Patricia Aparecida Pimenta Pereira 40h DE 12,17 6,33 2 19,5 10 2 | anais de congresso
Priscila Cardoso Fidelis 40h 17,3 4,7
Silvia Mendonca Vieira 40h DE 6 6 28 2 1 | 4 congressos
Simone de Fatima Viana da Cunha 40h DE 3 5 12 7 1 1 1
Sdnia Maria de Figueiredo 40h DE 7 11 2 12 12 2 2 31
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4. Centro Académico Livre de Nutrigdo — CALNUT

O CALNUT ¢é uma entidade estudantil que representa os estudantes do curso de Nutricdo da
Escola de Nutricdo — UFOP.

Ele € responsavel por defender os direitos dos estudantes, e por planejar atividades académicas
extra curriculares como debates, discuss@es, palestras, semanas tematicas, recepcdo de calouros,
encaminhamento, mobilizacdo e organizacao de reivindicacGes e agdes politicas dos estudantes e da

faculdade.

E-mail: calnutouropreto@yahoo.com.br

5. Centro Académico de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos —- CACTA

O CACTA ¢ uma entidade estudantil que representa os estudantes do curso de Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos da Escola de Nutricdo — UFOP.

Ele é responsavel por defender os direitos dos estudantes, e por planejar atividades
académicas extra curriculares como debates, discussfes, palestras, semanas tematicas, recepcdo de
calouros, encaminhamento, mobilizacdo e organizacdo de reivindicacdes e acles politicas dos

estudantes e da faculdade.

E-mail: catalisa.cta@gmail.com
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6. Laboratdrios de Ensino e Pesquisa

6.1 Laboratodrio de Epidemiologia Molecular

A criacdo deste laboratorio teve como objetivo principal articular e reunir recursos humanos,
materiais e financeiros, com a finalidade de desenvolver atividades de pesquisa e p6s-graduacéo,
com enfoque centrado nas linhas de pesquisa de seus professores. O laboratorio é associado ao
Nucleo de Pesquisas em Ciéncias Bioldgicas da UFOP (NUPEB/UFOP) e seus professores sdo
orientadores credenciados pelo seu Programa de PoOs-Graduacdo em Ciéncias Bioldgicas —

especializacdo, mestrado e doutorado.
Coordenadora: Prof.2 Dr.2 Renata Nascimento de Freitas
Professores Associados: Prof.2 Dr.2 Joana Ferreira Amaral
Prof.2 Dr.2 Julia Carraro
Profd. Dr.2 Melina Oliveira de Souza
Técnico: Luiz Carlos de Oliveira

Telefone: 31 3559 1802

6.2 Laboratorio de Avaliacdo Nutricional

Utilizado para aulas préticas das disciplinas de Avaliacdo Nutricional, Nutricdo Materno-

Infantil e Dietoterapia, treinamento pessoal para atuacdo em projetos de pesquisa e extensao.

Professora: Margarete Nimer

6.3 Plantas-Piloto da ENUT

As Plantas-Piloto da Escola de Nutri¢do visam a suprir as necessidades do curso de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos e fazem parte do projeto do Programa de Apoio aos Planos de
Reestruturacdo e Expansédo das Universidades Federais.

As Plantas-Piloto de Produtos Amilaceos, Produtos Carneos e de Base Lipidica, Produtos
Lacteos e Produtos Vegetais e Bebidas, inauguradas em outubro de 2013, comportam até 20 alunos

cada uma e sdo utilizadas em aulas préaticas, projetos de pesquisa e trabalhos de concluséo de curso.
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Anexo as plantas foram instaladas uma camara de congelamento e uma cadmara de refrigeracdo para
acondicionar os diversos produtos produzidos nas Plantas.

Um dos objetivos das Plantas Piloto é assegurar a exceléncia na formacdo dos alunos,
permitindo contato direto com as mais variadas tecnologias de processamento e conservagao dos
alimentos.

Técnicos: Reginaldo de Souza Monteiro; Michele Cristina Vieira; lara Ribeiro Rodrigues.

6.4 Laboratorio de Bromatologia

Utilizado para aulas praticas da disciplina de Bromatologia, o Laboratdrio atende aos Cursos
de Nutricdo e Farmacia. Esta equipado de forma a desenvolver analises fisico-quimicas, qualitativas
e quantitativas, de constituintes de alimentos tais como: proteinas, lipideos, residuo mineral fixo,

solidos totais, carboidratos, fibras, Na, P, K, Ca e micotoxinas.
Professoras: Eleonice Moreira e Melina Oliveira

Técnicos: Bruno Elias Nogueira e Raphael Gomes

6.5 Laboratorio de Tecnologia dos Alimentos

Destina-se as aulas praticas da disciplina Tecnologia dos Alimentos. Conta com

equipamentos para processamento de leite e derivados, carne e derivados e frutas e hortalicas.
Professora: Camila Carvalho Menezes e Erica Granato Neves
Técnicos: Geraldo Magela Bhering e Lourival Nunes Martins

Telefone: 31 3559 1832

6.6 Laboratorio de Técnica Dietética

Utilizado para a execucdo das aulas praticas das disciplinas Técnica Dietética, Nutricdo
Materna, Dietoterapia e Alimentos e Bebidas, além de atender as atividades de pos-graduacéo e
pesquisa nas areas de Nutricdo, Hotelaria, Gastronomia e outros cursos da saude em geral. Permite
também o desenvolvimento dos Trabalhos de Conclusdo de Curso (TCC), atividades de extensdo e

cursos culinarios para a comunidade interna e externa da UFOP. E dotado de utensilios e
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equipamentos necessarios as atividades além de possuir um forno combinado que é um dos

equipamentos de ultima geracdo na producao de refeicoes.
Professoras: Eleonice Moreira e Simone Viana da Cunha

Técnico: Nelson Vieira

6.7 Laboratdrio de Nutricdo Experimental

O laboratorio é utilizado para aulas préaticas das disciplinas de Nutricdo Experimental e Bioterismo,
desenvolvimento de pesquisas nas areas de avaliagdo da qualidade nutricional de alimentos

convencionais e ndo convencionais, toxicidade de alimentos e Nutri¢do x Infeccéo.
Professora: Larissa Lovatto

Técnico: Miliane Andrade Fagundes

6.8 Laboratorio de Microbiologia de Alimentos

Utilizado para as Aulas praticas das disciplinas de Microbiologia de Alimentos, Microscopia
de Alimentos e Conservacdo dos Alimentos nos cursos de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos e
Nutricdo. Sdo também realizadas analises microbioldgicas de alimentos, dgua e ambientes de

processamento além do desenvolvimento de projetos de pesquisa.
Professor: Luciana Rodrigues e Maria Tereza de Freitas
Técnicos: Andréia Perez Tassis e Michele Cristina Vieira

Telefone: 31 3559 1800
6.9 Laboratoério de Analise Sensorial

O laboratorio destina-se as aulas praticas da disciplina de “Analise sensorial de alimentos” e
a avaliagdo de produtos desenvolvidos em projetos executados por alunos do Curso de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos e Nutri¢cdo. O laborat6rio contem cabines para avaliacdo individual, salas

de discussdo e preparo e distribuicdo de amostras.

Professora: Patricia Pimenta Pereira e Sonia Figueiredo

Técnico: lara Ribeiro Rodrigues
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7. Colegiado do curso de Nutricdo — CONUT

O CONUT ¢ a instancia responsavel pela coordenacdo didatica das disciplinas constituintes do

projeto pedagdgico do curso de Nutrigdo.
Dentre as suas atribuices, estdo:

| - Compatibilizar as diretrizes gerais dos programas das disciplinas do respectivo curso e determinar aos

departamentos as modificagdes necessarias;

Il - Integrar os planos elaborados pelos departamentos, relativos ao ensino das vérias disciplinas, para fim de

organizagdo do programa didatico do curso;

Il - Recomendar ao departamento, a que esteja vinculada a disciplina, as providéncias adequadas a melhor

utilizacdo das instalacGes, do material e do aproveitamento do pessoal;

IV - Propor a aprovacdo do Conselho de Ensino Pesquisa e Extensdo o curriculo pleno do curso e suas
alteracdes, com indicagdo dos pré-requisitos, da carga horaria, das ementas, dos programas e dos créditos das

disciplinas que o compdem;

V - Decidir sobre questfes relativas a reopgdo de cursos, equivaléncia de disciplinas, jubilamento, matricula

em disciplinas isoladas e transferéncia;

VI - Apreciar as recomendacdes dos departamentos e requerimentos dos docentes sobre assunto de interesse

do curso;

VII - Exercer atividades de orientacdo académica dos estudantes do curso, com vistas ao cumprimento dos

créditos necessarios a candidatura a colagdo de grau;
VIII - Indicar para a Pr6-Reitoria de Graduacao os candidatos a colacdo de grau.

Equipe do CONUT:

Sonia Maria de Figueiredo — Coordenadora do curso de Nutri¢do
Antdnio Magela Diniz — Secretario do CONUT

Telefone: (31) 3559 1810

E-mail: conut@enut.ufop.br
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7.1 Trabalhos de Conclusao de Curso apresentados em 2017

ADRIELLY JORDANE SILVA LEITE e TALISMARA ROSA DE OLIVEIRA. Diagnéstico das condi¢es
higiénicas de cozinhas domiciliares do municipio de Ouro Preto — MG. Banca: MARIA TEREZA DE
FREITAS (orientadora), CLAUDIA ANTONIA ALCANTARA AMARAL e SIMONE DE FATIMA
VIANA DA CUNHA.

AMANDA LUISA DE SOUZA SANTOS FERREIRA. Potencial antifingico do extrato de Punica granatum
L. (romd) no controle de fungos deteriorantes do mamé&o (Carica papaya L.) na pos-colheita. Banca: MARIA
TEREZA DE FREITAS (orientadora), CLAUDIA ANTONIA ALCANTARA AMARAL e LUCIANA
RODRIGUES DA CUNHA.

ANA LUIZA ALMEIDA UMBELINO. Desenvolvimento de brownies funcionais com substitui¢cdo do aglcar
comum. Banca: Banca: SIMONE DE FATIMA VIANA DA CUNHA (orientadora), SILVIA MENDONCA
VIEIRA e LETICIA TERRONE PIERRE.

ANDRESSA CAMILA CAMPOS SOARES. Respostas cardiovasculares a  microinjecdo
intracerebroventricular de angiotensina Il em ratos Wistar com sobrecarga de sddio na dieta por 12 semanas
pos-desmame. Banca: LEONARDO MAXIMO CARDOSO (orientador), JULIA CRISTINA CARDOSO
CARRARO e MARCELO EUSTAQUIO DA SILVA.

BRUNA EUGENIA FERREIRA MOTA. O impacto de cenas de interacdo social sobre a eletromiografia
facial e o papel da empatia. Banca: GABRIELA GUERRA LEAL DE SOUZA (orientadora), LUCIANA
HOFFERT CASTRO CRUZ e ISABEL DE PAULA ANTUNES DAVID.

BRUNA SILVEIRA BRAGA. Tempo de aleitamento materno exclusivo e dificuldades na amamentagéo
relatadas por mulheres submetidas & cesariana em Ouro Preto, MG. Banca: MARILIA ALFENAS DE
OLIVEIRA SIRIO (orientadora), MARIA CRISTINA PASSOS e PAULA MARIA DOS SANTOS.

CARLA EDUARDA FAUSTINO ROCHA. Perfil nutricional de académicos do Curso de Nutricdo da
Universidade Federal de Ouro Preto. Banca: MARGARETE NIMER (orientadora), JULIA CRISTINA
CARDOSO CARRARO e CARLA TEIXEIRA SILVA.

DARLENE LOUZADA BARBOSA. Elaboracéo de pées tipo baguete com leveduras isoladas da fermentacdo
de cachaca. Banca: SIMONE DE FATIMA VIANA DA CUNHA (orientadora), SILVIA MENDONCA
VIEIRA e AURELIANO CLARET DA CUNHA.

FILLIPE MOREIRA DO NASCIMENTO. Andlise da disponibilidade e prego de alimentos sem gliten na
cidade de Uba-MG. Banca: JULIA CRISTINA CARDOSO CARRARO (orientadora), JOANA FERREIRA
DO AMARAL e CLAUDIA ANTONIA ALCANTARA AMARAL.
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FLAVIANE HELOISA PEIXOTO TORGA. Varidveis antropométricas e sua associagdo aos componentes da
Sindrome Metabdlica, em individuos com sobrepeso ou obesidade. Banca: JULIA CRISTINA CARDOSO
CARRARQO (orientadora), ANELISE ANDRADE DE SOUZA e CARLA TEIXEIRA SILVA.

ISABELLA OLIVEIRA MOREIRA DIAS e PALOMA PATRICK DE SOUZA PIMENTA. Uma anélise
comparativa das condicdes de estrutura basica dos domicilios das familias beneficiarias do programa Bolsa
Familia no Morro da Queimada e restante da sede de Ouro Preto, MG. Banca: CLAUDIA APARECIDA
MARLIERE DE LIMA (orientadora), ROMERIO ROMULO CORDEIRO DE MOURA e NATALIA DE
CASSIA ONUZIK.,

JULIA ARAUJO MENEZES. Percepcdes de gestantes usuarias do SUS sobre parto e nascimento. Banca:
MARIA CRISTINA PASSOS (orientadora), MARILIA ALFENAS DE OLIVEIRA SIRIO e LEONARDO
SANTOS RIBEIRO PINTO.

LAIS CRISTINA ALVES OLIVEIRA. Condigdes higiénico-sanitarias em cozinhas escolares da rede publica
de Ouro Preto, MG: Andlise e Intervencdo. Banca: MARIA TEREZA DE FREITAS (orientadora),
LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA e SIMONE DE FATIMA VIANA DA CUNHA.

LILIAN MARIA PEIXOTO LOPES. Qualidade higiénico-sanitaria e efeitos do tempo e temperaturas de
congelamento sobre a capacidade antioxidante do leite humano ordenhado. Banca: CAMILA CARVALHO
MENEZES (orientadora), LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA e MARIA TEREZA DE FREITAS.

MONNA MOREIRA NUNES DE SOUSA. Niveis de vitamina D, exposi¢do solar, adiposidade corporal e
consumo alimentar em trabalhadores de turno alternantes na Regido dos Inconfidentes, Minas Gerais. Banca:
SILVIA NASCIMENTO DE FREITAS (orientadora), ADRIANA LUCIA MEIRELES e AMANDA
POPOLINO DINIZ.

PAULA YUMI SHIMOHIRA. Teor de s6dio em preparacBes de alimentos: comparagdo entre os métodos
fotdmetro de chama e salt detector. Banca: CLAUDIA ANTONIA ALCANTARA AMARAL (orientadora),
MARIA TEREZA DE FREITAS e MELINA OLIVEIRA DE SOUZA.

RAPHAELA PENA E CARVALHO. Andlise do consumo de substancias psicoativas entre estudantes do
Curso de Direito da Universidade Federal de Ouro Preto. Banca: FRANCISCO DE ASSIS MOURA
(orientador), ELOISA HELENA DE LIMA e CAMILA CARVALHO MENEZES.

SARAH PEREIRA WAKIN. Andlise das condicfes higiénico-sanitarias de creches e escolas publicas do
municipio de Ouro Preto — MG. Banca: MARIA TEREZA DE FREITAS (orientadora), JOSE ARMANDO
ANSALONI e MICHELE CRISTINA VIEIRA.
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SILVIA ELVIRA BARROS FARIA. Agdo da dieta hiperlipidica com &cidos graxos saturados e insaturados
na resposta antioxidante de camundongos infectados experimentalmente pelo Trypanosoma cruzi. Banca:
ANDRE TALVANI PEDROSA DA SILVA (orientador), JULIA CRISTINA CARDOSO CARRARO e
SILVANA MARA LUZ TURBINO RIBEIRO.

TABATA RAYSSA ALVES MOTTA. Acidos graxos poli-insaturados e inflamagdo - Uma reviséo
bibliografica. Banca: ANDRE TALVANI PEDROSA DA SILVA (orientador), JULIA CRISTINA
CARDOSO CARRARO e SILVANA MARA LUZ TURBINO RIBEIRO.

VIRGINIA LARISSA PEDROSA. Indicadores antropométricos como preditores de risco de resisténcia a
insulina e sua correlagdo com alteracdes bioquimicas e de ingestdo alimentar. Banca: JULIA CRISTINA
CARDOSO CARRARO (orientadora), SILVANA MARA LUZ TURBINO RIBEIRO e ANELISE
ANDRADE DE SOUZA.

VITORIA REGINA PINTO e TAINA MEDEIROS MATOS. Aceitacio sensorial e quantificagio de sodio e
lipidios de refeicOes servidas por um Restaurante Universitario e estilo de vida, perfil antropométrico e
pressdo arterial dos comensais. Banca: CAMILA CARVALHO MENEZES (orientadora), CLAUDIA
ANTONIA ALCANTARA AMARAL e ADRIANA LUCIA MEIRELES.
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8. Colegiado do Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — COCTA

O COCTA ¢ a instancia responsavel pela coordenacdo didatica das disciplinas constituintes do

projeto pedagdgico do curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.
Dentre as suas atribuices, estdo:

| - Compatibilizar as diretrizes gerais dos programas das disciplinas do respectivo curso e determinar aos

departamentos as modificagdes necessérias;

Il - Integrar os planos elaborados pelos departamentos, relativos ao ensino das varias disciplinas, para fim de

organizagdo do programa didatico do curso;

Il - Recomendar ao departamento, a que esteja vinculada a disciplina, as providéncias adequadas a melhor

utilizacdo das instalacGes, do material e do aproveitamento do pessoal;

IV - Propor a aprovacdo do Conselho de Ensino Pesquisa e Extensdo o curriculo pleno do curso e suas
alteracdes, com indicagdo dos pré-requisitos, da carga horaria, das ementas, dos programas e dos créditos das

disciplinas que o compdem;

V - Decidir sobre questfes relativas a reopgdo de cursos, equivaléncia de disciplinas, jubilamento, matricula

em disciplinas isoladas e transferéncia;

VI - Apreciar as recomendacg6es dos departamentos e requerimentos dos docentes sobre assunto de interesse

do curso;

VII - Exercer atividades de orientacdo académica dos estudantes do curso, com vistas ao cumprimento dos

créditos necessarios a candidatura a colacdo de grau;
VIII - Indicar para a Pr6-Reitoria de Graduacao os candidatos a colacdo de grau.

Equipe do COCTA:

Silvia Mendonga Vieira — Coordenadora do curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Antdnio Magela Diniz — Secretario do COCTA

Telefone: (31) 3559 1810

E-mail: cocta@enut.ufop.br
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8.1 Trabalhos de Conclusao de Curso apresentados em 2017

ANA LUIZA COELI CRUZ RAMOS. Caracterizacdo fisico-quimica, funcional e antimicrobiana de méis
originérios de diferentes regides do Estado de Minas Gerais. Banca: LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA
(orientadora), PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA e CAMILA CARVALHO MENEZES.

CAMILA APARECIDA LESSA SOARES. Elaboragdo de cookies com farinha de semente de meldo. Banca:
SILVIA MENDONCA VIEIRA (orientadora), PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA e EMILIA
MARIA FRANCA.

CRISTIELLI RABELO MARQUES e SAMELLA FABIANE PIVA. Avaliacdo in vitro de compostos
bioativos, atividade antimicrobiana e anti-quorum sensing de extrato bruto de folhas de mostarda (Brassica
juncea). Banca: LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA (orientadora), PATRICIA APARECIDA PIMENTA
PEREIRA e EMILIA MARIA FRANCA.

FLAVIA MAPA DOMINGOS e JERUSA JOSIANE FRANCISCA DE JESUS LIMA. Efeito dos agentes
gelificantes sobre as caracteristicas fisicas, fisico-quimicas e sensoriais de geléias de laranja de baixo valor
calérico. Banca: PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA (orientadora), SILVIA MENDONCA
VIEIRA e KELLY MOREIRA BEZERRA GANDRA.

GIZELIA APARECIDA DA SILVA e MIRIAN DOS SANTOS. Incorporagio de 6leos vegetais (fontes de
MUFA e PUFA) em emulsdo carnea contendo carne mecanicamente separada de frango por meio de
diferentes estratégias: Avaliagdo das caracteristicas Fisico-Quimicas e Tecnoldgicas. Banca: KELLY
MOREIRA BEZERRA GANDRA (orientadora), PATRICIA APARECIDA PIMENTA PEREIRA e
LUCIANA RODRIGUES DA CUNHA.

ISABELA CARNEIRO DE OLIVEIRA. Determinacdo de minerais em malte e no bagago de brassagem
obtido da producdo de cerveja artesanal. Banca: FELIPE MACHADO TROMBETE (orientador),
ELEONICE MOREIRA SANTOS e BRENDA NERES TARGINO.

ISABELA CRISTINA SOARES PATROCINIO. Compostos fendlicos, atividade antioxidante e
antimicrobiana de extratos brutos de polpa e semente de abricd (Mimusopsis comersonii). Banca: LUCIANA
RODRIGUES DA CUNHA (orientadora), EMILIA MARIA FRANCA e PRISCILA CARDOSO FIDELIS.

KARINA CAROLINA GOMES SANTOS. Revisdo: influéncia do tipo de fermento, destilacdo e
envelhecimento sobre a qualidade da cachaga. Banca: PRISCILA CARDOSO FIDELIS (orientadora),
ERICK ORNELLAS NEVES e ELEONICE MOREIRA SANTOS.

LARISSA RODRIGUES. Quantificagdo dos principais minerais em amostras de sal rosa do Himalaia. Banca:
ELEONICE MOREIRA SANTOS (orientadora)), BRENDA NERES TARGINO e BRUNO ELIAS
PEREIRA NOGUEIRA DA GAMA.
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LAYNNA LIMA CHAMBELA. Snack tipo chips a base de legumes: Da pesquisa de mercado ao
desenvolvimento do produto. Banca: EMILIA MARIA FRANCA LIMA (orientadora), ELEONICE
MOREIRA SANTOS e SILVIA MENDONCA VIEIRA.

MARCELLA DIAS MARINHO MENEZES. Efeito da adi¢do de hidrocol6ides em formulacdo de massa
alimenticia enriquecida com albedo da laranja e farinha de beterraba. Banca: SILVIA MENDONCA VIEIRA
(orientadora), EMILIA MARIA FRANCA LIMA e KELLY MOREIRA BEZERRA GANDRA.

RAFAEL RIBEIRO SOARES ARAUJO. Avaliacdo do perfil nutricional de insetos: Gryllus assimilis e
Zophobas Mario, como potenciais alimentos. Banca: ELEONICE MOREIRA SANTOS (orientadora),
ANELISE ANDRADE DE SOUZA e BRENDA NERES TARGINO.

RAFAELLA CECILIA DA SILVA. O pré-tratamento com licopeno protege contra o estresse oxidativo em
um modelo de hepatotoxicidade induzido por acetaminofeno em camundongos C57BL/6. Banca: DANIELA
CALDEIRA COSTA (orientadora), MARCELO EUSTAQUIO SILVA e PEDRO HENRIQUE DE
AMORIM MIRANDA.

RAISSA RODRIGUES CARVALHO DE CASTRO RAMIRO. Avaliacdo dos principais componentes do
fruto de Macalba (Acrocomia aculeata) em trés estadios de maturacdo. Banca: ELEONICE MOREIRA
SANTOS (orientadora), ERICA GRANATO FARIA NEVES e BRENDA NERES TARGINO.

SERGIO VINICIUS CASTRO CARVALHO. Caracterizacdo microbioldgica de contaminantes entéricos e
analises de risco no consumo de alimentos comercializados em feira livre na Regido dos Inconfidentes.
Banca: GISLAINE FONGARO (orientadora), MARIA CELIA DA SILVA LANNA e LUCIANA
RODRIGUES DA CUNHA.
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9. Programa de Pés-graduacéo em Saude e Nutrigdo

O Programa de Pos-Graduacdo em Salde e Nutricdo (PPGSN) da Escola de Nutricdo, nivel
Mestrado Académico, foi recomendado pela Coordenacéo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel
Superior (Capes), obtendo conceito 3, para ter inicio em mar¢o de 2010, sendo sua area de
concentracdo Saude e Nutricdo. No ano de 2017 o Programa recebeu o conceito 4 na avaliacao
quadrienal da CAPES.

O Programa tem por objetivo a formagéo de recursos humanos altamente qualificados para o
planejamento, execucdo de pesquisas e a atuagdo no magistério em cursos de graduacdo e pés-
graduacdo, promovendo o avanco do conhecimento cientifico e tecnoldgico nas diferentes areas da

Salde e da Nutricdo. A estrutura do curso se baseia em duas linhas de pesquisa, descritas, a saber:

| — Bioquimica e Fisiopatologia da Nutricdo: estuda as alteracBes bioquimicas, fisiol6gicas e
patoldgicas, em humanos e animais de laboratério, nos diferentes ciclos da vida e suas relagcdes com

fatores ambientais (dieta, estilo de vida) e genéticos.

I — Nutricdo em Saude Coletiva: estuda os indicadores epidemioldgicos, bioldgicos e
socioeconémicos das condicdes de salde e do estado nutricional e alimentar de diferentes grupos

populacionais, além de avaliacdo e proposicao de politicas e programas de alimentacéo e nutricéo.

Equipe do PPSN:

Adriana Lucia Meireles — Coordenadora do PPGSN

Camilo Adalton Mariano da Silva — Vice-coordenador do PPGSN
Marcella Barbosa Miranda Teixeira — Secretaria do PPGSN
Telefone: (31) 3559 1762

E-mail: posnutricao@enut.ufop.br
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9.1 Total de alunos inscritos nas Disciplinas do PPGSN

DISCIPLINAS DA POS-GRADUACAO

Disciplinas N°. alunos
TOPICOS AVANCADOS NA SINALIZACAO INTRACELULAR DE EUCARIOTOS 1
INTRODUGAQ A EPIDEMIOLOGIA 8
PESQUISA QUALITATIVA EM SAUDE E NUTRICAQO 7
SEMINARIOS EM SAUDE E NUTRICAO 13
SEMINARIO EM PESQUISA 15

FISIOPATOLOGIA DE AGRAVOS E DOENCAS CRONICAS NAO TRANSMISSIVEIS 6
REGULACAO DO METABOLISMO E IMPLICACOES FISIOPATOLOGICAS 4
LEGISLACAO DE ALIMENTOS COM FOCO EM NUTRICAO 6
ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 3
1
6
2

TOPICOS ESPECIAIS EM SAUDE E NUTRICAO: INFLAMACAO PULMONAR
EFEITOS AGUDOS E CRONICOS DO EXERCICIO FiSICO
GENOMICA NUTRICIONAL

ELABORACAO E REDACAO DE ARTIGOS CIENTIFICOS 10
BIOESTATISTICA 13
TOPICOS ESPECIAIS EM SAUDE E NUTRICAO: ETICA NA PESQUISA 10
INTRODUCAO A SAUDE COLETIVA 10
CONSTRUCAQ E ANALISE DE BANCOS DE DADOS 16
SUBSTANCIAS BIOATIVAS EM ALIMENTOS 10
CIENCIA DE ANIMAIS DE LABORATORIO 3
METODOLOGIA DA PESQUISA CIENTIFICA 13
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9.2 Dissertagdes de Mestrado apresentadas em 2017
ALUNO TITULO DATA
. . Perfil Nutricional De Pacientes Com Doenga Renal Crénica Em Tratamento Com 26/10/2017
Livia de Almeida Alvarenga s .
Diélise Peritoneal.
Michelle Barbosa Lima Elaboracdo E Avaliacdo De Geleias De Laranja De Baixo Valor Caldrico 04/08/2017
L . L . . 03/08/2017
Reginaldo de Souza Monteiro Caracterizacdo De Agentes Gelificantes E Avaliacdo De Seus Efeitos Em Sistema
g Modelo De Geleias De Frutas De Baixo Valor Calorico
Avalia¢do Da Qualidade Bioldgica Da Proteina Da Farinha Da Semente Do Pequi 2410712017
Miliane M. Andrade Fagundes (Caryocar Brasiliense Cambess) Desengordurada Suplementada Com Lisina Em
Ratos (Rattus Norvegicus)
S . N x . . . 27/04/2017
Apoio Técnico E Operacional A Execucdo Do Programa Nacional De Alimentacdo
Luciana Araudjo Marques Escolar (Pnae): Uma Analise Da Atuacdo Do Cecane/Ufop No Estado De Minas
Gerais
. L Efeitos Da Administracdo Da Taurina No Desequilibrio Redox E Na Inflamag&o 10/04/2017
Camila de Oliveira Ramos . L .
Induzida Pela Exposi¢do A Fumagca De Cigarro
Efeito Do Consumo Da Polpa De Acai (Euterpe Oleracea Mart.) Nas Concentragdes 15/03/2017
Bruna Vidal Dias De Omentina E Suas Correlagdes Com Variaveis Relacionadas A Resisténcia
Insulinica
Estudo Dos Fatores De Risco Cardiovascular Global Em Trabalhadores De Turnos 08/03/2017

Priscila Pena Camargo

Alternantes Na Regido Dos Inconfidentes, Mg, Nos Anos De 2010, 2012 E 2015

9.3 Eventos organizados pelo PPGSN em 2017

Titulo

Data Publico

Workshop em Salde e Nutri¢do:

avaliacdo e perspectivas

27 e 28 de novembro de 2017

Professores e alunos interessados em
pesquisa na area de Nutricao

I Curso de Integracdo em Saude e

Nutrigéo

Saude e Nutricéo

Alunos de Graduacéo interessados
09 e 10 de outubro de 2017 no Programa de Pds-Graduagdo em

46




RO/ H’pa‘

s&
UNIVERSIDADE FEDERAL DE OURO PRETO

oA e

SAPIENTLA ALIMENTUM ANIMAE

10. Biblioteca ENUT

A biblioteca da Escola de Nutrigdo dispBe de acervo de livros, periddicos, separatas e fitas de
video para atendimento aos cursos de graduacdo em Nutri¢do, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos,
Farmécia, Ciéncias Bioldgicas, Quimica Industrial, Turismo e Engenharia de Producéo.

Além disso, a Biblioteca da ENUT tem por objetivo:

« Atendimento ao publico externo e interno.

« Incluséo de novos titulos e exemplares ao acervo (compra e doaces).

« Continuidade do trabalho técnico, como classificacdo, indexacdo e etiquetagem de
materiais para a devida disponibilizacéo.

« Conferéncia e reorganizacao de estantes e correcdes de acordo com os acertos fisicos
realizados nas estantes e na base de dados

« Confeccdo de fichas catalograficas

« Auxilio as pesquisas no Portal de Periddicos Capes, Bireme e no Catalogo Coletivo

Nacional

Equipe da Biblioteca:

Sonia Marcelino — Bibliotecéria

Caio Amaral Nakao — Auxiliar de Biblioteca
Douglas Figueiredo Lages — Auxiliar de Biblioteca
José Luiz Santana — Auxiliar de Biblioteca

Eloiza Cunha Rodrigues — Recepcionista
Telefone: (31) 3559 1510

E-mail: bibenut@sisbin.ufop.br
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11. Sec¢éo de Ensino

E o setor da ENUT responsével pelo atendimento aos alunos dos cursos de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos, Educacdo fisica e Nutri¢do, no que diz respeito a:

1. Atendimento e informagdes;

2. Emisséo de documentos para alunos matriculados: certificado de matricula, histérico escolar,
declaragGes em geral,

3. Apoio a Pro-Reitoria de Graduacéo em:

a) gerenciamento e confeccdo de horéarios das disciplinas, obedecendo a matriz curricular do curso,
junto aos departamentos.

b) realizacdo de matricula institucional (calouro, transferéncia e portador de diploma de graduacao).
¢) arquivamento da documentacdo de aluno matriculado.

d) lancamento de requerimentos de matricula, aproveitamento de estudos, atividades académico-

cientifico cultural etc.

Contato:

Raimundo da Silva Filho

Telefone: (31) 3559 1329

E-mail: secaodeensino@enut.ufop.br
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12. Laboratdrio de Computacédo dos Discentes (LACODI)

O LACODI tem como objetivo dar apoio aos alunos oferecendo um ambiente favoravel para
realizacdo de trabalhos e pesquisas académicas. Atualmente possui 11 computadores com acesso a
internet, propiciando aos alunos, pesquisas rapidas. O laboratorio possibilita também a realizacéo de
cursos e treinamentos em informatica e informatica aplicada a Nutricéo, sendo utilizado igualmente

para realizacdo de aulas préaticas que requerem o emprego de internet ou softwares especificos.

Contato:
Leonel Martins Braga — Auxiliar de laboratdrio
Telefone: (31) 3559 1828

E-mail: leonel@nti.ufop.br
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13. PET-Nutricéo

O PET-Nutricdo foi implantado em maio de 1992, tendo como primeiro tutor o Prof. Dr.
Dirceu do Nascimento e, desde entdo, realiza-se um programa diversificado de atividades que séo
executadas sob orientacdo do tutor e de outros professores, sendo algumas realizadas em parceria

com outros alunos do curso ou em colaboragéo com outros grupos PET da UFOP.

Os principais objetivos sdo incentivar o surgimento de grupos de estudo que se dediquem ao
trabalho intelectual em tempo integral, sob orientacdo de um professor tutor, num ambiente que

favoreca o envolvimento, participacéo e troca de ideias entre os alunos e os professores.

Propiciar atividades extracurriculares que favorecam a formacdo académica, tanto para a

integracdo de um mercado de trabalho como para a formacao de um profissional critico e atuante.

Estimular a melhoria do ensino de graduacdo atraves do desenvolvimento de novas préticas e
experiéncias pedagdgicas, tendo os bolsistas como agentes multiplicadores entre o0 conjunto de
alunos do curso, estimulando a participacdo em atividades caracteristicas de programas de pés-
graduacdo e promovendo a integracdo dos corpos docentes e discentes, oferecendo oportunidades de
um maior crescimento académico também aos alunos que ndo estdo diretamente ligados ao

programa.

Estimular o espirito critico, bem como a atuacdo profissional pautada pela ética, pela
cidadania e pela funcéo social da educacdo superior.
Equipe:

Maria Tereza de Freitas — Coordenadora do PET-Nutrigcéo

Blog: http://petnutricaoalimentandoideias.blogspot.com.br/
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14. Infraestrutura da ENUT

Administracdo do edificio

A administracdo do edificio esta atrelada a infraestrutura da Escola uma vez que tem por
objetivo gerir e administrar equipamentos e outros materiais pertencentes a Escola de Nutri¢do, além
do controle e manutencdo dos espacos da Unidade. Os objetivos centrais sdo acompanhar e
protocolar a entrega de equipamentos aos docentes, discentes e técnicos, controlar o estoque de
materiais, bem como atentar para a requisicao e reposicdo de estoques de materiais estocaveis e nao
estocaveis. Ademais, encaminhar solicitacdes de servigcos para melhoria no que tange a utilizagao
das dependéncias da Escola de Nutricéo.

Contato:

Paulo Victor Mendes de Azevedo - Administrador de edificios
Telefone: (31) 3559 1329
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15. Metas 2017

Atendida Total

Néo atendida

Justificativa

META -
ou parcialmente
Algumas modificagBes ocorreram, no entanto
nem todas foram possiveis devido a falta de
recursos. Foi criado o almoxarifado da
Adequacéo da ENUT, implantado o Laboratério de

infraestrutura da ENUT

Avaliagdo Metabdlica, reformado Laboratorio

para favorecer atividades X de Técnica Dietética, reformada a sala
de ensino, pesquisa e destinada ao PET-Nutricio e destinado
extensdo espaco para o funcionamento da Empresa Jr
do curso CTA. Os forros foram retirados,
pois estavam caindo, no entanto ndo ha
recursos para a colocagio de um novo forro.
Ndo foi possivel adquirir todos os
equipamentos que a Escola necessitava
devido a falta de recursos. Foi realizada a
Manutengdo e aquisi¢o de « instalacdo do equipamento de calorimetria
novos equipamentos indireta, adquirido com recursos da CAPES e
que estava embalado hd mais de 2 anos,
foram obtidos junto a PROPP recursos para a
manutencéo corretiva do HPLC.
Apoio  realizacio de A Di[et(_)ria apoiou a realizagdo da Jornada
eventos cientificos X Académica do curso C;TA e da Semana de
' Estudos da Nutricdo, além de evento do PPG.
Ainda ndo ha acesso para os laboratérios da
Adaptacéo do prédio da ENUT X ENUT, no entanto a PRECAM j4 est fazendo o
para atender as pessoas com projeto de adaptacdo do prédio. Além disso, no
necessidades especiais ano de 2017 as portas das salas de aula foram
adaptadas.
Comissdes do CODENUT realizaram o
Inventério de recursos inventdrio dos reagentes armazenados na
patrimoniais e reagentes X ENUT e estdo realizando inventério dos bens
armazenados na ENUT patrimoniados e suas respectivas localizacdes
na ENUT
Criadas e implementadas as comissdes do
CODENUT: Infra-estrutura e Orgamento e
Melhorar participacéo e Financas. Foram realizadas duas reunibes
transparéncia nas decisdes X com os servidores TAEs para defini¢do de
administrativas atribuicdo, horéarios e responsabilidades, além
de reunides mensais do CODENUT com
divulgaco da pauta no site da Escola.
O site da ENUT foi atualizado para a
Melhorar a divulgacio das plataforma  usada  pela . UFOF-’, _O
atividades da ENUT X OpenSchoIa_r, e a secretaria _da Diretoria
tem mantido informacdes atualizadas sobre
equipe, eventos e projetos.
ﬁ}cljggouagao das Plantas X Realizado levantamento das necessidades
Apmoanpplantagao do Discussdo ainda em andamento no NDE e
novo curriculo do curso de X

Nutri¢ao

Colegiado
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16. Metas para 2018

Meta

Ac0es e Estratégias

Encaminhamentos

Melhorar funcionamento
e coordenacdo  das
estruturas
administrativas e de
deliberacdo da ENUT de
forma a favorecer a
articulacéo ensino-
pesquisa e extensao.

- Discutir e elaborar proposta de criacéo da
Camara de Pesquisa e Extensdo da ENUT
(CAPEEN)

- Divulgacédo de proposta para a
criacdo da CAPEEN e submissdo ao
CODENUT

Adequacéo do
Regulamento do
CODENUT ao novo
Estatuto e Regimento da
UFOP

- Realizar discussdes sobre as adequacdes

necessarias

- Elaborar proposta de novo Regulamento

- Encaminhar proposta para aprovagdo nos
Conselhos Superiores da UFOP

- Atualizar o organograma da ENUT

- Criar Comissao especifica para
apresentar proposta ao CODENUT

Melhorar processos
administrativos de
planejamento e tomada
de decisdo

- Realizar inventario dos bens patrimoniados e
criar sistema de controle de desfazimento e
movimentacdo dos bens

- Melhorar processos para aquisi¢do de
informagdes necessarias para melhor
planejamento da utilizacdo dos recursos
financeiros disponiveis no Centro de Custos
- Melhorar o sistema de seguranca pessoal e
material nas dependéncias da ENUT

- Implantar sistema de controle de estoque de
reagentes

- Criar Comisséo de Controle
Patrimonial

- Criar Comisséo de regulamentagdo
e controle do uso e solicitacdo de
reagentes e material de pesquisa
armazenados no Almoxarifado da
ENUT

- Criar e implementar Normas de
Seguranga para armazenamento de
reagentes e material biolégico no
Almoxarifado da ENUT

- Criar mecanismos de controle do
uso de material de expediente

- Elaborar e implementar as Normas
de seguranca e acesso a ENUT

Melhorar a estrutura de
desenvolvimento e
divulgacéo das
atividades de ensino e
extensdo na ENUT

- Discutir melhor utilizagdo da area fisica
destinada a atividades administrativas

- Melhorar estrutura fisica do prédio

- Melhorar a coordenacéo das diversas atividades
de extensdo da ENUT

- Capacitagdo do corpo docente em novas
metodologias ativas de ensino

- Realizar o CONAN / COMAN em 2019

- Elaborar calendario académico da ENUT
considerando a realizacdo de eventos da
graduagdo e da pos-graduagdo para divulgar as
atividades de ensino, pesquisa e extensdo
(jornadas, semanas de estudos, seminarios, etc)
- Manter o site da ENUT atualizado com dados
dos coordenadores de projetos e programas de
pesquisa e extensdo

- Solicitar a administracéo superior
agilidade na adequac&o da estrutura
fisica para garantir acessibilidade no
prédio

- Elaborar projeto de reforma do
auditorio

- Encaminhar as instancias
superiores (PROPLAD, PRECAM,
Reitoria) proposta de adequacao das
Plantas Piloto

- Encaminhar 8 PROGRAD
demanda de capacitacdo em novas
metodologias ativas de ensino

- Nomear Comissdo Organizadora
do CONAN / COMAN.
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Melhorar indicadores de
qualidade do ensino de
graduagdo na ENUT

- Apoiar as a¢Oes dos Colegiados de graduacdo e
dos NDEs para discussao e implantacéo de
alterac@es curriculares

- Apoiar o Colegiado de Curso de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos no processo de
recredenciamento junto ao MEC

- Realizar reunifes com Presidentes
dos Colegiados de Graduacao para
estabelecer os encaminhamentos
adequados

Melhorar a estrutura de
desenvolvimento das
atividades de pesquisa na
ENUT

- Discutir a reestruturacdo da area fisica destinada
aos laboratdrios da ENUT de forma a implantar
Laboratérios Multiusuarios de Pesquisa (LMUP)
- Indicar coordenadores responsaveis pela
implantacéo dos LMUP

- Elaborar projetos arquitetdnicos e cronograma
de implantacdo dos LMUP

- Otimizar os recursos humanos e estruturais
disponiveis para pesquisa

- Elaborar e divulgar proposta de
criagdo dos Laborat6rios
Multiusuérios de Pesquisa (LMUP)
da ENUT

- Encaminhar a proposta ao
CODENUT

- Realizar a manutencdo corretiva e
preventiva dos freezers -80°C

- Encaminhar a discusséo das
normas e regulamentos para uso dos
laboratorios destinados a pesquisa
na ENUT

Consolidacdo e
crescimento do
Programa de Pds-
graduagdo em Salde e
Nutricdo

- Atualizagdo do Regulamento do PPG
- Submissdo de proposta de criacdo do curso de
doutorado & CAPES

17. Politica Interna de Aplicacdo de Recursos da Unidade Académica

Foi criada a Comissdo de Orcamento e Financas, de apoio ao CODENUT, que discutiu a
distribuicdo dos recursos destinados & ENUT pelo Centro de Custos. Na falta de dados
anteriores relativos aos critérios de distribuicdo dos recursos financeiros, a distribuicdo em 2017
entre Departamentos e Colegiados foi baseada no histdrico e nas necessidades. Foi estabelecida
planilha para se registrar os gastos de cada rubrica de maneira a melhorar o planejamento e a

distribuicdo de recursos nos proximos anos.
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