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Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes

Karina Barbosa de Queiroz (coordenadora), Ana

PROGRAMAGAO METABOLICA INDUZIDA PELA SUPERLACTAGAO
E SEUS EFEITOS NA ATIVAGAO DO INFLAMASSOMA NLRP3 E

Avaliar o efeito da superlactagdo na ativagdo do inflamassoma

alimentares Flavia Maritns (Doutorado) EXPRESSAO DO MIR-155 EM MODELO EXPERIMENTAL DE e expressdo do miR- karina.queiroz@ufop.edu.br 2022-2026
RESISTENCIA A INSULINA
. . . Karina Barbosa de Queiroz (coordenadora), . . . . . R
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes 1 - Exposi¢do aguda ao acetato de chumbo e sua relagdo com 155, e esta relagdo com o browning do tecido adiposo e . .
. Miliane Martins de Andrade Fagundes " L K X A s K karina.queiroz@ufop.edu.br 2022-2026
alimentares alteragbes no status redox e dishiose intestinal em ratos resisténcia a insulina.
(Doutorado)
. . . - . < T o o |Avali feitos da redugdo da ninhada (NR) sob
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes Karina Barbosa de Queiroz (coordenadora), Efeito da superlactagdo sobre a resisténcia central e periférica a V? IaAr 0? e\e,l 0s X a redugdo da ninhada ( .) 50 re? . .
. R . L. . R . L ” resisténcia a insulina (RI) central em ratos Wistar apds 8 karina.queiroz@ufop.edu.br 2023-2024
alimentares Thamires Elisa do Espirito Santo (PIP-UFOP) insulina induzida por dieta “High Sugar” em ratos X .
semanas de consumo da dieta high sugar (HSD).
« PO . ~ Avaliar os efeitos da redugdo da ninhada (NR) e resisténcia a
. " . . . . |Programacdo metabdlica induzida pela superlactagdo e seus . N X .
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes Karina Barbosa de Queiroz (coordenadora), Maria N R R insulina (Rl) sobre a morfologia das ilhotas de Langerhans de . .
. - . efeitos sobre as ilhotas de Langerhans em modelo experimental . . . . karina.queiroz@ufop.edu.br 2023-2024
alimentares Julia Cupertino Sarmento (PIVIC-UFOP) A i a X ratos Wistar ap6s 8 semanas de consumo da dieta high sugar
de resisténcia a insulina
(HSD).
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes Karina Barbosa de Queiroz (coordenadora), Julia Programa};ao met?b()llcé induzida pela super!actagaAo E:ror"nc:ve Avaliar os efelto% da superlacta;af) e da resisténcia a insulina . .
. L | hiperplasia do tecido adiposo marrom e previne resisténcia a sobre o metabolismo e a expressdo dos marcadores do TAM karina.queiroz@ufop.edu.br 2022-2024
alimentares Oliveira e Silva de Castro Souza (PIP-UFOP) X o . . R .
insulina induzida por dieta em ratos jovens de ratos jovens.
EFEITO DA PROGRAMAGCAO METABOLICA INDUZIDA POR Avaliar os efeitos da programagdo metabdlica desempenhada
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes Karina Barbosa de Queiroz (coordenadora) SUPERLACTACAO SOBRE O GRAU DE FOSFORILAGAO DE AKT E pela superlactagdo e resisténcia a insulina sobre o grau de Karina.queiroz@ufop.edu.br 2023-2025
alimentares Juliana leticia Silva (Mestrado) EXPRESSAO DA NADPH OXIDASE HEPATICAS EM MODELO DE fosforilagdo de AKT e expressdo da NADPH oxidase do figado q p-edu.
RESISTENCIA A INSULINA de ratos jovens.
. " . Sonia Maria de Figueiredo /Rafaela de Souza Impacto do aconselhamento nutricional incluindo Avaliar o impacto do aconselhamento nutricional incluindo
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes L P K « P A ~ P N "
alimentares Oliveira (mestranda)/ Ana Flavia Duarte Miranda |suplementagio de prépolis em portadoras de cancer sob suplementagdo de prépolis em portadoras de cancer sob smfigue@ufop.edu.br 2023-2024
(bolsista) /Paula Brumana (TCC) quimioterapia e radioterapia quimioterapia e radioterapia
Sonia Maria de Figueiredo /
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes Jacques Gabriel Alvares Horta (doutorando)/ Efeitos da Propolis Verde Brasileira sobre a resposta inflamatéria | Avaliar os efeitos da propolis verde brasileira sobre a resposta .
. L - A . . A . smfigue@ufop.edu.br 2021-2025
alimentares Deborah Campos Oliveira (voluntaria)/Ana sistémica em pacientes com sepse. inflamatdria sistémica em pacientes com sepse.
Beatriz Farias de Souza (voluntéria)
. . Sonia Maria de Figueiredo /Gabriela F - . ~ A . . . . P .
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes Onia Maria de Figueiredo /Gabriela on§ec€a Avaliagdo do efeito da suplementagéo de propolis verde no perfil |Avaliar o efeito da suplementagdo de prdpolis verde no perfil .
) Lopes (doutoranda)/Rafaela de Souza Oliveira . DR . ) . RO ! ' smfigue@ufop.edu.br 2023-2027
alimentares - metabdlico e bioquimico de pacientes portadores de diabetes metabdlico e bioquimico de pacientes portadores de diabetes
(mestranda)/ Paula Brumana (voluntaria)
Patricia Aparecida Pimenta Pereira (orientadora);
i imi ivei Efeito da irradiagd istos de jabuticab. Avali feito da irradiagd istos d
Ciéncia e Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal Marina Maximiano de Oliveira ?antos B eito da irradiagdo gama em sucos mistos de jabuticaba e Avaliar o efeito da irradiaggo gama em sucos mistos de patricia.pereira@ufop.edu.br 2022-2024
(mestranda), Ana Clara Costa Dias (voluntaria), morango jabuticaba e morango
Flavio Santos de Assis (voluntario)
Patricia Aparecida Pimenta Pereira (orientadora); . . _— - . L Avaliar o efeito da irradiagdo gama na estabilidade
. N Efeito da irradiagdo gama na estabilidade microbiolégica, nos 3 o o .
W . . Paloma Cristina dos Santos (mestranda), Angelina o . S X microbiolégica, nos compostos bioativos e na capacidade . .
Ciéncia e Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal L compostos bioativos e na capacidade antioxidante de geleias de L X ; X R L patricia.pereira@ufop.edu.br 2022-2024
de Sousa Chagas (voluntaria), Fernanda Isabela X . R L . ) antioxidante de geleias de jabuticaba diet adicionadas de
. L jabuticaba diet adicionadas de galactooligossacarideos X |
Moreira (voluntaria) galactooligossacarideos
Patricia Aparecida Pimenta Pereira (orientadora); |Avaliagdo fisico-quimica, dos teores de compostos bioativos e da Avaliar is cir.actte_nstlcas ﬂs'co__gu;mcai’_ os_;eo;esdde
Ciéncia e Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal |Paloma Cristina dos Santos (mestranda), capacidade antioxidante de diferentes cultivares de pimenta cgmpos 0s IO? vosea Fapau a ‘e E{n loxidan ? e patricia.pereira@ufop.edu.br 2022-2024
. ‘. L . . diferentes cultivares de pimenta biquinho (Capsicum
Fernanda Isabela Moreira (voluntaria) Biquinho (Capsicum chinense) N
chinense).
Patricia Aparecida Pimenta Pereira (orientadora);
Marcelo Carlos Ribeiro (co-orientador); Silvia Seletividade e aceitabilidade de textura alimentar de criangas Avaliar a seletividade e aceitabilidade de textura alimentar de
Ciéncia e Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal |Mendonga Vieira (colaboradora); Bruna Leticia com transtorno do espectro do autismo da cidade de Ouro Preto, | criangas com transtorno do espectro do autismo da cidade de patricia.pereira@ufop.edu.br 2022-2024

Oliveira Gomes (voluntdria); Kesia Regina Ferreira
Santos (voluntaria)

MG

Ouro Preto, MG.
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Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes

Melina Oliveira de Souza (coordenadora); Clécia

Efeito do tratamento com guarana (Paullinia cupana) em pé
sobre a relagdo intestino-figado em modelo de doenga hepdtica

Avaliar o efeito do tratamento com guarana (Paullinia cupana)
em po sobre a

% DU . inflamag&o na relagdo intestino-figado em modelo de doenga melina@ufop.edu.br 2024-2028
alimentares Dias Teixeiras (doutoranda PPGSN) gordurosa ndo alcéolica induzida - ¢ ¢ « L 8 ¢ ina@ufop.edu
or dieta high-fat em camundongos hepatica gordurosa ndo alcdolica
P e 6 induzida por dieta high-fat em camundongos.
- - .. P . Avaliar a atividade antiinflamatéria in vitro do guarana em pé
. Lo Avaliagdo da atividade anti-inflamatdria in vitro do Guaranad em . N . -
Efeit tabélicos d i t " Melina Oliveira de Souza (coordenadora); Tamara 6 (Paullinia cupana) proveniente da Associaco de Agricultores proveniente da Associagdo de Agricultores Familiares da
.el 05 metahelicos dos alimentos & componentes Anastdcio de Oliveira (mestranda PPGSN); Paulo P i~ P 'p - _9_ g Comunidade Ribeirinha e Tradicional de Jatuarana (AAFCRTJ), melina@ufop.edu.br 2024-2025
alimentares X i B Familiares da Comunidade Ribeirinha e Tradicional de Jatuarana, | _ x
Thiago Caldeira Luiz (Iniciagdo cientifica - PIP) . situado na regido de Manaus no estado do Amazonas,
situada no estado do Amazonas. . .
pertencente a Embrapa Amazénia Ocidental.
Caracterizagdo fisico-quimica e avaliagdo da atividade Este trabalho tem como objetivo geral caracterizar os
Efeit tabélicos d i " " Melina Oliveira de Souza (coordenadora); Tamara |antioxidante in vitro do Guarana em p6 (Paullinia cupana) aspectos quimicos e antioxidantes in vitro, do guarana em p6
I_EI ostme abolicos dos alimentos & componentes Anastécio de Oliveira (mestranda PPGSN); Carol | proveniente da Associagdo de Agricultores Familiares da (Paullinia cupana) proveniente da Associagdo de Agricultores melina@ufop.edu.br 2024-2025
alimentares Constatino Pedro (Iniciagdo cientifica - PIP) Comunidade Ribeirinha e Tradicional de Jatuarana, situada no Familiares da Comunidade Ribeirinha e Tradicional de
estado do Amazonas. Jatuarana, situada no estado do Amazonas.
. Lo EFEITO DO GUARANA EM PO (Paullinia cupana ) SOBRE A Avaliar o suposto papel hepatoprotetor do guarana em p6 em
. . Melina Oliveira de Souza (coordenadora); Tamara = p ~ ; - i i
Efeitos metabdlicos dos alimentos e componentes ‘. e ( ) INFLAMAGCAO HEPATICA CAUSADA PELA INTOXICAGCAO POR um modelo experimental de hepatotoxicidade induzida por .
N Anastdcio de Oliveira (mestranda PPGSN); Rafaela ~ h R L melina@ufop.edu.br 2023-2025
alimentares . e PARACETAMOL: ESTUDO DAS VIAS DE SINALIZACAO DO APAP em ratos, através do estudo das vias de sinalizagdo do
Rosa da Silva (Iniciagdo cientifica - PIBIC/CNPq) i R )
INFLAMASSOMA E DA CICLOOXIGENASE. inflamassoma e da ciclooxigenase.
Simone de Fatima Viana da Cunha
D Iviment o i -D | 8 linari i
Anilise das propriedades fisico-quimicas e funcionais (Coordenadora) esenvolvimento de preparagdes com biomassa de banana esenvolver preparagdes culindrias com biomassa de simone.cunha@ufop.edu.br 2024-2025
verde banana verde.
geSY MoArelra Bzze'r;a Ga:d: (OArler('n(t:adora); CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA, COMPOSTOS BIOATIVOS E Avaliar as caracteristicas fisico-quimicas, os teores de
Ciéncia e Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | oo o2 AParecida Fimenta Pereira {t.o- ATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE FARINHA DE CASCA DE UVA compostos bioativos e a atividade antioxidante de farinha de kelly.gandra@ufop.edu.br 2023-2024
orientadora); Paloma Cristina dos Santos
i A . casca de uva
(Colaboradora); lonaira Louzeiro Rocha (Bolsista)
Maria Tereza de Freitas (Orientadora); Sirley de Avlat!lag;o das Fganta; Altlme'\r;ltémas Nao Corlwenmtor\zjns (PlANCS) Avaliar as Plantas Alimenticias Ndo Convencionais (PANCs)
Microbiologia de alimentos Almeida Storck (Bolsista) e Luanna Nunes Novo cu 'V? asem uro' re 9 » €M seu v,a or nutricional, . cultivadas no municipio de Ouro Preto - MG, em seu valor maria.freitas@ufop.edu.br 2022-2023
propriedades antimicrobianas e perspectivas como potenciais L . . .
(Colaboradora) X o nutricional e propriedades antimicrobianas.
componentes em produtos alimenticios Plant-based.
e . . . 'V!af'a Tefeza de Freitas (Orleptadora); Slmong de Avaliagdo da sustentabilidade em Unidades Produtoras de Avaliar as estratégias de sustentabilidade em unidades . .
Nutri¢do em Alimentagdo Coletiva Fatima Viana da Cunha (Coorientadora); Maria . . . maria.freitas@ufop.edu.br 2024-2025
« . . Refei¢Ges do municipio de Ouro Preto-MG produtoras de refeigGes.
Fernanda Ledo Campos (Bolsista/Voluntério)
Camila Carvalho Menezes (Coordenadora);
Raquel de Deus Mendonga (co-orientadora);
Bruna Eugenia Ferreira Mota (Doutora -
colaboradora); Francine Rubim de Resende
(Doutoranda - colaboradora); Nayara Resende
Gomes (Doutoranda - colaboradora); Rafaela Verificar a percepgdo dos consumidores em relagdo as
Qualidade dos alimentos Pereira de Abreu (discente - colaboradora); Alimentos com alegagdo FIT: percepgdo dos consumidores alegagdes utilizando os termos “FIT” ou “fitness” no painel camilamenezes@ufop.edu.br 2021-2024
Marcela Andrade de Paiva (discente - principal dos rétulos de alimentos.
colaboradora); Yasmin Luiza Nunes Soares
(colaboradora); Savia Maria Correia Marinho
(colaboradora)
gamn? CaR"’Z!hc’ dMeR”ezes d(c?;'dte”ad‘;'a))f PERCEPGAO DOS PAIS EM RELACAO A QUALIDADE DE VERIFICAR A PERCEPCAO DOS PAIS EM RELAGAO A
Qualidade dos alimentos rancine Rubim de Resende (doutorandaj; ALIMENTOS INDUSTRIALIZADOS COM ALEGACAO DE ISENCAO DE | QUALIDADE DE ALIMENTOS INDUSTRIALIZADOS COM camilamenezes@ufop.edu.br 2021-2024

Eduardo Bearzoti (co-orientador); Luiz Anténio
Alves de Menezes Junior (colaborador)

ACUCAR NOS ROTULOS

ALEGAGAO DE ISENGAO DE ACUCAR NOS ROTULOS
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Camila Carvalho Menezes (orientadora); Julia
Cristina Cardoso Carraro (coordenadora do
projeto guarda-chuva - Financiamento CNPq);
Raquel de Deus Mendonga (colaboradora);
Adriana Lucia Meireles (colaboradora); Nayara

ALIMENTOS COMERCIALIZADOS COM OS TERMOS “FIT E
FITNESS”: Influéncia da composigdo corporal no comportamento

Verificar se a percepgdo de beneficios de alimentos
comercializados com os termos “Fit” ou “Fitness” sdo

camilamenezes@ufop.edu.br

Qualidade dos alimentos Resende Gomes (Doutoranda); Bruna Eugenia X . X . - 2024-2028
. dos consumidores moduladas por fatores ambientais e composi¢do corporal dos nutricionalmente.enut@ufop.edu.br
Ferreira Mota (Doutora - colaboradora); consumidores
Francine Rubim de Resende (Doutoranda - :
colaboradora)
Camila Carvalho Menezes (orientadora); Julia
Cristina Cardoso Carraro (coordenadora do
projeto guarda-chuva - Financiamento CNPq);
Raquel de Deus Mendonga (colaboradora); Avaliar a qualidade nutricional de alimentos comercializados
Adriana Lucia Meirel laboradora); N “ ¢ 5
riana Lucia Meireles (colaboradora); Nayara ALIMENTOS COMERCIALIZADOS COM TERMOS “VEGANO” OU com (_)s termos4 vegano{plant balsted em seus roEqus em )
. . Resende Gomes (Doutoranda);Nayara Resende " ., . L . N relagdo ao perfil de nutrientes criticos e a extensdo e ao camilamenezes@ufop.edu.br
Qualidade dos alimentos R . PLANT BASED”: qualidade nutricional e impacto na percepgdo . . o . L 2024-2028
Gomes (Doutoranda); Bruna Eugenia Ferreira X propésito de processamento, assim como verificar o efeito nutricionalmente.enut@ufop.edu.br
dos consumidores frente a rotulagem frontal ~ . ..
Mota (Doutora - colaboradora); desses termos sobre a percepgdo de qualidade nutricional por
Francine Rubim de Resende (Doutoranda - consumidores.
colaboradora)
Camila Carvalho Menezes (Coordenadora);
Natalia Caldeira de Carvalho (co-orientadora);
Leticia Terrone Pierre (doutoranda)
MARIA INES APARECIDA FERREIRA (discente -
co'laboradora); BRUNA EMANUELLE DA SILVA Avaliar o conhecimento sobre PANC por chefes de
(discente - colaboradora); RAFAELA PEREIRA DE o R . e . P .
- x . < . . PANC na gastronomia mineira: um estudo em restaurantes da cozinha/cozinheiros e a utilizagdo alimenticia e tendéncias de camilamenezes@ufop.edu.br
Nutri¢do e alimentagdo coletiva ABREU (discente - colaboradora); MARCELA X . N - K . R 2022-2026
X capital e em cidades histéricas consumo em restaurantes comerciais da capital e de cidades pancnagastronomia.mg@ufop.edu.br
ANDRADE DE PAIVA (discente - colaboradora); . ) R
X . L histéricas de Minas Gerais.
Luiz Ant6nio Alves de Menezes Junior (Doutor -
colaborador)
Camila Carvalho Menezes (Coordenadora);
MARCELA ANDRADE DE PAIVA (discente); Leticia
Terrone Pierre (doutoranda - co-orientadora);
Francine Rubim de Resende (doutoranda - . - Avali heci ializaga PAN
' ) ( PLANTAS ALIMENTICIAS NAO CONVENCIONAIS: um estudo nas | 212" © conhecimento e a comercializagdo de PANC por )
Qualidade dos alimentos colaboradora) A . comerciantes das feiras livres do municipio de Ouro Preto - camilamenezes@ufop.edu.br 2023-2025
feiras livres de Ouro Preto - MG MG
Camila Carvalho Menezes (Coordenadora); Maria
Fernanda Fidelis da Silva (discente); Francine Avaliar a percepgdo de pais ou responsaveis de criangas de
Rubim de Resende (doutoranda - co-orientadora) |QUALIDADE DE ALIMENTOS COMERCIALIZADOS COM ALEGAGAO |primeira infancia matriculadas em escolas publicas e privadas
Qualidade dos alimentos DE ISENCAO DE ACUCAR: PERCEPGAO DE PAIS DE CRIANGAS DE | de Ouro Preto, em relacio a qualidade nutricional de camilamenezes@ufop.edu.br 2023-2025

ESCOLAS DAS REDES PUBLICA E PRIVADA

alimentos industrializados comercializados com os termos
“sem, sem adigdo, baixo ou reduzido em agutcar”




Departamento de Alimentos

Linha de Pesquisa

Equipe

Nome do Projeto de Pesquisa

Obijetivo Geral

Instagram
e-mail

Inicio-Término

Qualidade dos alimentos

Camila Carvalho Menezes (Coordenadora); Thais
Silva Falco (mestranda)

ROTULOS DE ALIMENTOS COM OS TERMOS “CASEIRO” E
“ARTESANAL”: QUAL A QUALIDADE NUTRICIONAL E
IMPLICAGOES NO DESEJO DE COMPRA DOS CONSUMIDORES
FRENTE A ROTULAGEM NUTRICIONAL FRONTAL?

O presente estudo teve como objetivos identificar e classificar
os alimentos industrializados comercializados com o uso das
terminologias “caseiro” e “artesanal”, e analisar os seus
impactos no desejo de compra e aceitagdo sensorial de
consumidores, especialmente, modulando o efeito da
rotulagem nutricional frontal que foi implementada no Brasil.

camilamenezes@ufop.edu.br

Simone de Fatima Viana da Cunha
(Coordenadora); Mayla Cardoso Fernandes
Toffolo (co-orientadora); Larissa Eduarda
Gongalves (discente bolsista); Eugénia Vieira
Cardoso (discente colaboradora); Brenda de

Desenvolvimento de preparagdes culindrias e estratégias

Desenvolver preparagdes culinarias com alimentos do

Andlise das propriedades fisico-quimicas e funcionais N R N nutricionais para criangas com dificuldades alimentares cotidiano e estratégias nutricionais que atendam as simone.cunha@ufop.edu.br 2023-2024
Freitas Pereira (discente colaboradora) . ; o .
necessidades de criangas com dificuldades alimentares.
Simone de Fatima Viana da Cunha
(Coordenadora); Natalia Caldeira de Carvalho (co-
orientadora); Yasmin Aparecida da Silva Pereira
(discente voluntaria); Brenda Fernandes Tanos L , ) Realizar uma triagem e organizar e-book de receitas culindrias
- . " . . Receitas isentas de gliten e com alto teor de fibras: um e-book  |. , X ) X .
Nutrigdo em Alimentagdo Coletiva Jorge (discente colaboradora) L isentas de gluten e ricas em fibras elaboradas nos projetos de simone.cunha@ufop.edu.br 2024-2025
nutricionalmente balanceado
ICe TCC.
Simone de Fatima Viana da Cunha
(Coordenadora); Mayla Cardoso Fernandes E lacio d " linari . D | ~ lindri tend
Andlise das propriedades fisico-quimicas e funcionais d Toffolo (co-orientadora) (.)lrmu agdo e‘ preparacoes culinarias para criangas com i eser}vo ver prepéracoes cu |nl21r|as quea e‘n am as simone.cunha@ufop.edu.br 2024-2025
dificuldades alimentares necessidades de criangas com dificuldades alimentares.
Simone de Fatima Viana da Cunha
-, } - - S rdenador: Desenvolvimento de preparages com biomassa de banana - Desenvolver preparagdes culinarias com biomassa de .
Andlise das propriedades fisico-quimicas e funcionais (Coordenadora) preparag preparag simone.cunha@ufop.edu.br 2024-2025
verde banana verde.
Patricia Aparecida Pimenta Pereira (orientadora);
Ariel Albuquerque Pio (mestranda), Marcelo Utilizagdo de métodos dindmicos para caracterizagdo sensorial - Desenvolver e caracterizar sensorialmente geleias mistas de
Ciéncia e Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | Carlos Ribeiro (colaborador), Helder Canto de geleias mistas de pimenta biquinho e maracuja-amarelo pimenta biquinho e maracuja-amarelo adicionadas de mel patricia.pereira@ufop.edu.br 2024-2025
Resende (colaborador), Angelina de Sousa Chagas |adicionadas de mel utilizando métodos sensoriais dindmicos.
(bolsista)
Patricia Aparecida Pimenta Pereira (orientadora); . . - - . ~
. . a . "™ - - Avaliar a influéncia da adigdo de diferentes concentragdes
Ariel Albugquerque Pio (mestranda), Marcelo Influéncia de diferentes agentes gelificantes nas caracteristicas de agentes gelificantes, tanto de forma isolada como
Ciéncia e Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal | Carlos Ribeiro (colaborador), Helder Canto sensoriais de geleias mistas de pimenta biquinho e maracuja- 8 8 ! patricia.pereira@ufop.edu.br 2024-2025

Resende (colaborador), Luis Felipe Soares Reis
(voluntario)

amarelo adicionadas de mel

combinada, nas caracteristicas sensoriais de geleias mistas de
pimenta biquinho e maracuja-amarelo adicionadas de mel




